
- Fry-Top Cuocipiadina
- Fry-Top for Piadina
- Grillplatten Für Piadina
- Plaque / Fry-Top pour Piadina et Saucisse
- Fry-Top para Piadina

®



fast  food

FRY-TOP CUOCIPIADINA
- Struttura interamente realizzata in acciaio inox AISI 304 18/10 
- Modelli da banco (...BB), su gambe (...GG), su vano aperto (...BA) o su vano chiuso (...BC)
- Piano di cottura realizzato in acciaio dolce:
* liscio nei modelli FTSP/... - FTMP/... - LTMP/...
* bordato su quattro lati, con foro di scarico e cassettino raccolta redisui,  
    nei modelli FTSPS/...- FTMPS/...- LTMPS/...
- Camino di scarico fumi posteriore
- Bruciatori gas ad alto rendimento, indipendenti:
 . nr.1 bruciatore nei modelli FTSP-S/1P...  - FTSP-S/1G... -  FTMP-S/1G... - LTMP-S/1G...
 . nr.2 bruciatori nei modelli FTSP-S/2P...  - FTSP-S/1G1P... -  FTMP-S/2G... - LTMP-S/2G...
 . nr.3 bruciatori nei modelli FTSP-S/3G... -  FTMP-S/3G... - LTMP-S/3G...
 . nr.4 bruciatori nei modelli FTMP-S/4G... - LTMP-S/4G...
- Bruciatori gas a tre tubi !amma ad alto rendimento con rubinetto valvolato, termocoppia 

e accensione piezo elettrica, con regolazione temperatura max-min
- Manopole in materiale atermico
- Piedini regolabili in acciaio inox AISI 304 18/10

FRY-TOP FOR PIADINA
- Entirely of AISI 304 18/10 stainless steel
- Bench type models (...BB), on open stand (...BA), or with closed cupboard (...BC)
- Cooking surface in stainless steel:
* "at in models FTSP/... - FTMP/... - LTMP/...
* "at with a small splashback on four sides, with hole and a removable fat collection drawer 

FTSPS/... - FTMPS/... - LTMPS/...
- Rear smoke "ue  
- High e#ciency gas burners, to obtain indipendent cooking areas:
 . nr.1 burner in the models  FTSP-S/1P...  - FTSP-S/1G... -  FTMP-S/1G... - LTMP-S/1G...
 . nr.2 burners in the models  FTSP-S/2P...  - FTSP-S/1G1P... -  FTMP-S/2G... - LTMP-S/2G...
 . nr.3 burnersin the models  FTSP-S/3G... -  FTMP-S/3G... - LTMP-S/3G
 . nr.4 burners in the models  FTMP-S/4G... - LTMP-S/4G...
- High e#ciency gas burners with three "ame tubes, gas safety tap, thermocouple, piezoelectric 

ignition and temperature setting min./max.
- Cool-grip knobs of special heat proof material 
- AISI 304 18/10 stainless steeladjustable legs

GRILLPLATTEN FÜR PIADINA
- Gesamtstruktur vollständing aus Edelstahl AISI 304 18/10 
- Tischgeräte (...BB), unterbau o$en (...BA), oder mit Tür geschlossen (...BC),
- Koch"ächen aus Stahl:
* glatt im Modell FTSP/... - FTMP/... - LTMP/...
* glatt mit Spritzschutz-Aufkantung auf vier Seite, mit Lock und ausziebahrer Fetta-

blaufschublade im Modell FTSPS/... -
 FTMPS/... - LTMPS/...
- Kamin  
- Leistungsstarke Gasbrennern: 
 . nr.1 Brenner im Modell FTSP-S/1P...  - FTSP-S/1G... -  FTMP-S/1G... - LTMP-S/1G...
 . nr.2 Brenner im Modell FTSP-S/2P...  - FTSP-S/1G1P... -  FTMP-S/2G... - LTMP-S/2G...
 . nr.3 Brenner im Modell FTSP-S/3G... -  FTMP-S/3G... - LTMP-S/3G
 . nr.4 Brenner im Modell FTMP-S/4G... - LTMP-S/4G...
- Leistungsstarke Gasbrennern mit Gashahn, Thermoelement und Piezozündung
- Gashahn mit Temperaturregulierung min-max, Pilot"amme, Thermoelement, 
    und Piezozündung 
- Drehknöpfe aus wärmegehärtetem Material
- Höhenverstellbare Füße aus Edelstahl AISI 18/10

PLAQUE /FRY-TOP POUR PIADINA ET SAUCISSE
- Structure entièrement realisée en acier inoxydable AISI 304 18/10 
- Modèles sans support (...BB), ouverts (...BA), ou fermés avec portes (...BC),
- Plan de cuisson realisé en acier doux :
* lisse sur les  modèles FTSP/... - FTMP/... - LTMP/...
* avec rebord sur 4 côtés, évacuation laterale et petit tiroir ramasse-graisse, sur les  modèles 

FTSPS/... - FTMPS/... - LTMPS/...
- Cheminée arrière pour évacuation  fumées
- Brûleurs gaz haut rendement :
 . nr.1 brûleur   sur les  modèles FTSP-S/1P...  - FTSP-S/1G... -  FTMP-S/1G... - LTMP-S/1G...
 . nr.2 brûleurs sur les  modèles FTSP-S/2P...  - FTSP-S/1G1P... -  FTMP-S/2G... - LTMP-S/2G...
 . nr.3 brûleurs sur les  modèles FTSP-S/3G... -  FTMP-S/3G... - LTMP-S/3G...
 . nr.4 brûleurs sur les  modèles FTMP-S/4G... - LTMP-S/4G...
- Brûleurs haut rendement avec robinet gaz de sécurité, thermocouple et allumage 
   piézo-électrique
- Soupape de sûreté  à gaz, avec réglage  max-min, thermocouple, veilleuse et allumage piezo
- Manettes en materiau athermique
- Pieds reglables en acier  inox AISI 304 18/10
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Fry-Top CUOCIPIADINA
FRY-TOP PARA PIADINA
- Estructura  totalmente fabricada en acero inoxidable AISI 304 18/10 
- Modelos sobremesa (...BB), sobre compartimento abierto (...BA), o cerrado con puertas (...BC),
- Encimera de acero :
* lisa en los modelos  FTSP/... - FTMP/... - LTMP/...
* lisa con peto antisalpicaduras perimétrico , con oyo de desagüe y cajón recoge-grasas 

extraìble,  en los modelos  FTSPS/... - FTMPS/... - LTMPS/...
- Salida de vahos trasero
- Quemadores de alto rendimiento :
 . nr.1 quemador en los modelos FTSP-S/1P...  - FTSP-S/1G... -  FTMP-S/1G... - LTMP-S/1G...
 . nr.2 quemadores en los modelos FTSP-S/2P...  - FTSP-S/1G1P... -  FTMP-S/2G... - LTMP-S/2G...
 . nr.3 quemadores en los modelos FTSP-S/3G... -  FTMP-S/3G... - LTMP-S/3G
 . nr.4 quemadores en los modelos FTMP-S/4G... - LTMP-S/4G...
- Quemadores de alto rendimiento con tres tubos llama, válvula de seguridad, termopar, 

encendido piezoeléctrico y regulación de la temperatura min./max.
- cajón recoge-gotas extraible bajo de los quemadores
- Llave con válvula regulación mín-máx , termopar, llama piloto y encendido piezo 
- Mandos de material atérmico
- Patas regulables en acero inoxidable AISI 18/10
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