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discover the




it's not just cooking

design

fonctionnalité et élégance
funcionalidad y elegancia

DYHKLMOHa/IbHOCTb U
3/1eraHTHOCTH

high quality

plans en acier inox, grande épaisseur

plano en acero inox, de gran espesor

Paboyasi MoBEpPXHOCTb U3 HEPXKABEKOLLIEV
cTanm yBeINHEHHOM TONLLMHBI




ergonomic

boutons ergonomiques degré de
protection a I'eau IPX5

Mandos ergonomicos con
proteccion contra el agua IPX5

OProHOMUYHbIE PY4KIM CO CTEMEHHLIO ="
BOAOHerpoHvLiaemocTn IPX5 W | R T T

grids
les grilles avec bras longs sont adaptées aussi aux
marmites de petite dimension

rejillas de hierro fundido con soportes largos, lo que las
hace también adecuadas para ollas pequerias

PeLueTtku ¢ giHHBIMM CriviiaMiy rnoaxoasT 4715
HebO/IbLLVIX eMKOCTEMN

EREEENE ERRERRRARAN

)




modularity
700
900

version top
modulos top
HaCTO/IbHbIE BEPCUM

25 ¢l



A

Assamblage précis bord a
bord par vis et écrou

sistema de union de equipos
(lado a lado) con tornillos

O0OKOBas [ABYXCTOPOHHSIS
cucTemMa CoeanHEeHMs

version monobloc
modelos monoblock
MOHOB/I04HbBIE BEPCUM

—>—> Sle—<—<— \E

U U

40 cm

80 cm

120 cm

épaisseur du top
30/10

hasta 3 mm
de espesor

TO/ILLMHA [0
3 mMm

87 cm







fourneaux gaz

Les fourneaux gaz offrent
une grande flexibilité
gréace aux différentes
combinaisons: 2, 4 et 6°
feux vifs sur placard ou sur
four. Les brlleurs a haut
rendement sont réalisés en
fonte et laiton avec chapeau
debrdleuradouble couronne
et a couronne simple.
Puissance de 3,7-5,5 et
7,5 kW. Les grilles avec
bras longs sont adaptées
aussi  aux marmites de
petite dimension. *Série 900
uniguement

cuisines gaz avec
top embouti

Les cuisines gaz série
Pratika sont disponible avec
top embouti acier AISI 304
épaisseur du top 20/10. Les
cuisines sont equippé avec
2 ou 4 bruleurs a poser ou
avec meuble, avec brlleurs
de puissance 6 Kw et 10
Kw. Les brlleurs sont en
fonte avec partie superieure
en laton (double couronne
Ou mMono couronne), les grils
sont en fonte.

coup-de-feu gaz

Ces équipements  sont
indiqués pour la réalisation
des plats qui nécessitent

une cuisson longue et
constante comme les
sauces et les aliments

braisés. Plaque radiante en
fonte avec épaisseur 1,5
cm. La température dans la
zone centrale est de 500°C,
avec diminution jusgu’a
300°C dans les zones les
plus externes.

cocinas a gas

Las cocinas a gas ofrecen
gran flexibilidad gracias a
varias combinaciones: 2,
4, vy 6 fuegos sobre base o
sobre horno gas/eléctrico.
Fuegos de alto rendimiento
realizados en hierro fundido
y latén, con esparcellamas
con mono corona o corona
doble. Potencias de 3,7,
55y 7,5" kw. Rejillas con
largos soportes, adecuadas
igualmente para pequerias
ollas. *Solo en la serie 900

cocinas a gas con
plano estampado
(solo serie 900)

Las cocinas a gas
Pratika estan disponibles
igualmente con cuba
estampada AISI 304 con
espesor de 2 mm. Son
modelos con 2 6 4 fuegos
Sobre base o sobre horno
estatico. Los fuegos pueden
ser de 6 kW (corona simple)
o 10 kW (doble corona),
con rejillas  de  hierro
fundido de gran espesor y
esparcellamas de laton.

placas radiantes a
gas

Estos modelos estan
indicados paralaelaboracion
de platos que requieren
tiempos de coccion largos
y constantes como salsas
y guisos. Placa radiante de
hierro fundido de 1,5 cm
de espesor. Alcanza una
temperatura de 500°C en
la zona central, decreciendo
en las zonas externas hasta
300°C. Tambien disponibles
modelos sobre horno a gas.

ra3oBblie MnJinTbl

T,Oa‘,ﬂML{MOHHbIe rasosble /mibl
v razosble Ml CO Cr/IOLLHON

paboqeri [10BEPXHOCTHHO
oT/m4aroTCs 60/IbLLIOV
MOKOCTHIO B aKCTIIyataLm
6raronapsi a3 MHHbIM

KOMOUHALWSIM: 2, 4 11 6 KOHGHOPOK
Ha OTKDLITOM W [YXOBOM
LwKaghy.  BbicokoaghghekTviBHbIE
OPEsIKV U3rOTOR/IEHbI U3 YyryHa
v natyHn ¢ OBYyXPSiAHbIMUA 1
OOHOPSIAHBIMK -~ paccekaTensivm
rinameHu. MorHocTs ot 3,7-5,5
[0 7,5% KBT (* To/IbkO B cepum
900). Pewwetkn ¢ [WHHBIMI
crviyamy noaxoasT Aaxe Ans
MaJsieHbKIX KaCTPIOSb.

ra3osble MJINTbI C
LITamMrnoBaHHON
NoBepPXHOCTbIO
(Tonibko cepus 900)

rpeanararoTcs ra3oBblen/mTsl
Pratika v ¢  LUTaMrIoBaHHOM
rioBepxHocTeto  AISI - 304
YBEJIMHEHHOW TOJILLWHBI (2 MM).
Ot momemm  060pyaoBaHb!
c 2 wwm 4 ropeikamy Ha
MOACTaBKYy WM Ha [yXOBOW
LKagh ¢ KOHGOPKamMu, KOTOPbIX
MOLUHOCTL cocTaBsigeT 6 kB
n 10 kB. [opesnku 13 4YyryHa c
NaTyHHBIMKY - paccexkaTessiMm
(AByxpsigHble v OAHOPSAHBIE)
Vi YYryHHbIe peLLeTKN
YBESMHEHHOW TOLLMHBI.

rasoBble MJINTbI
CO CI1/IOLLHOM
NnoBepXHOCTbIO

[aHHoe o0bopynoBaHue
pekKkomMeHagyerTcs
454 MPUroTOB/IEHNS
6oz, TPEGYIOLLMX
MPO[OIPKATESIHOMN Vi
HerpepbIBHOM TEryI08oM
06paboTKY, TaKkuX, KaK
rog/mBr 1 TyLLIEHOE  MACO.
YyryHHas n3ny4aroLas
MOBEPXHOCTH TOJILLMHON
1,5 cm. LleHtpasbHas 30Ha
HarpesaeTcsi 4o 500°C, kpasi —
0 300°C.




elements

2 brlleurs avec des
cuvette

2 fuegos

2 ropesiku

4 pbrlleurs avec des

cuvette

4 fuegos

4 ropesikv

plaques coup-de-feu
placa radiante

rnaMTa co CriJioLLHON
paboyeri MoBEPXHOCTHIO

mini-plaques coup-de-feu
+ 2 feux avec des cuvette

mini placa radiante
+ 2 fuegos

MVIHW-IATA CO C/IOLLIHOM
pabo4er MoBEPXHOCTHHO
+ 2 KOHGOPKM

6 brlleurs avec des cuvette
6 fuegos
6 ropesiok

plagues coup-de-feu
+ 2 feux avec des cuvette

placa radiante
+ 2 fuegos

ranTa Co CryIOLLIHOM
paboyer MoBEPXHOCTHIO + 2
KOHbOPKM

mini-plaques coup-de-feu
+ 4 feux avec des cuvette

mini placa radiante
+ 4 fuegos

MUHU-M/IMTa CO Cr/IOLLHOM
paboyert MoBEPXHOCTHIO
+ 4 KOHOPKM







fourneaux gaz
cocinas a gas
ras’oBbIe r/mThl

placas radiantes
rJiNTbl CO CrJIOLLUHOW
r10BEePXHOCTHIO

plaques coup-de-feu
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PK 70/40 PCGB-P 40x73x87 h b ; ; 9,2 ; .
PK 70/80 PCGB-P 80x73x87 h 2x3,7 - - 18,4 ; .
2x5.5 :
PK 70/120 PCGB-P 120x73x87 h 4x3,7 ; ; 258 ; .
2x5.5
PK 70/80 CFGB 80x73x87 h 2x3,7 8 - 26,4 - -
2x5,5 !
PK 70/120 CFGB 120x73x87 h Bl 8 - 338 ; .
x5,5
PK 70/120 CFGGB 120x73x87 h P 10 ; 358 ; .
2x3,7 380-415V 3N
PK 70/80 CFGEB 80x73x87 h ook - 6 18,4 6 0
4x3,7 380-415V 3N
PK 70/120 CFGEB 120x73x87 h P - 6 258 6 ey
PK 70/80 TPG-P 80x73x87 h 1%9(p) - - 9 - -
PK 70/80 TPFG 80x73x87 h 1x9(p) 8 ; 17 ; .
1x9(p)
PK 70/120 TPFGB 120x73x87 h 1X3,7(0) 8 ; 26,2 ; .
1x5,5(f)
1x6(p)
PK 70/80 TPPCGB-P  80x73x87 h 1X3,7(0 ; ; 15,2 ; .
1x5,5(f)
1x6(p)
PK 70/80 TPPCFGB  80x73x87 h 1X3,7(f) 8 - 232 ; .
1%5.5(7)
1x6(p)
PK 70/120 TPPCG2B-P  120x73x87 h 2x3,7(f) - - 24,4 - -
2x5,5(f)
1x6(p)
PK 70/120 TPPCFG2B  120x73x87 h 2x3,7(f) 8 ; 30,4 ; .
x5,5(f)

Plague (p); feux (f)
Note: tous modeles sont disponibles aussi en version top (-T).
Note: tous forneaux sont disponibles aussi avec bacs en acier inox (-).

(p)= Plancha; (f)= Fuegos
Todos los modelos estan disponibles también en version top (-T) o sobre base abierta.
Todos los planos de coccion a gas estan disponibles también en version con cuba en acero inox.

(p)= anexkTpuyeckas KoHopkKa;, (f)l= razosast KOHOpPKa
Bce mMogenv MoryT BbIMOSHATECS B HACTO/LHOM BEPCUM 1 Ha OTKPbIToV 6ase (-T).
Bce mogenv MOoryT BbINOHATLCS] C BaHHaMU U3 HEPXKaBeroLLev ctanm (-1).
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fourneaux gaz
cocinas a gas
ra3oBble IJ/1inNTbl

top embouti
NMOBEPXHOCTb

plano estampado
LTamMroBaHHasA

placas radiantes
M/IMTbI CO Cr1/IOLLIHOM
[10BEPXHOCTBIO

plaques coup-de-feu
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‘ PK 90/40 PCGB-P 40%90x87 h Bos - ; 13 . ;
U
PK 90/80 PCGB-P 80X90X87 h 2x5,5 . ; 26 . ;
2X7,5
PK 90/120 PCGB-P  120x90x87 h oS . ; 37 - ;
X7,5
2x5,5
PK 90/80 CFGB 80x90x87 h 5o 8 ; 34 . ;
PK 90/120 CFGB 120x90x87 h o 8 - 45 - -
X7,5
4x5,5
PK 90/120 CFGGB 120x90x87 h o2 12 ; 49 . ;
2x5,5 380-415V 3N
PK 90/80 CFGEB 80x90x87 h 5o ; 6 26 6 ey
2x5,5 380-415V 3N
PK 90/80 CFGEBV ~ 80x90x87 h 5o - 6 26 6 i
4x5,5 380-415V 3N
PK 90/120 CFGEB 120x90x87 h oo'e - 6 37 6 i
4x5,5 380-415V 3N
PK 90/120 CFGEBV  120x90x87 h o2 . 6 37 6 i
1x10
PK 90/40 PCG-P 40x90x87 h Lo . ; 16 - ;
PK 90/80 PCG-P 80X90x87 h 10 - ; 36 . ;
PK 90/80 CFG 80x90x87 h 910 8 - 44 . ;
3x10 380-415V 3N
PK 90/80 CFGE 80x90x87 h 1o . 6 36 6 ey
3x10 380-415V 3N
PK 90/80 CFGEV 80x90x87 h 1o ; 6 36 6 i
PK 90/80 TPG-P 80x90x87 h 1x12(0) . ; 12 . ;
PK 90/80 TPFG 80X90X87 h 1x12(0) 8 ; 20 . ;
1x12(p)
PK 90/120 TPFGB 120x90x87 h 1%5,5(0 8 33 - -
1X7.5(0)
1X7(p)
PK 90/80 TPPCGB-P  80x90x87 h 1%5,5(0) . ; 20 . ;
1X7.5(0)
1X7(p)
PK 90/80 TPPCFGB  80x90x87 h 1%5,5() 8 - 28 . ;
1x7,5(f)
1X7(p)
PK 90/120 TPPCG2B-P  120x90x87 h 2x5,5(0) - - 33 - -
2x7.5(f)
1X7(p)
PK 90/120 TPPCFG2B  120x90x87 h 2x5,5(f) 8 ; 41 - ;
x7,5(f)

Plague (p); feux (f)

Note: tous modeles sont disponibles aussi en version top (-T).

Note: tous forneaux sont disponibles aussi avec bacs en acier inox (-I).

(p)= Plancha; (f)= Fuegos

Todos los modelos estan disponibles también en version top (-T) o sobre base abierta.

Todos los planos de coccion a gas estan disponibles también en version con cuba en acero inox.

(p)= anexTpuyeckas KoHpopka; ()= rasosasi KOHhopKa

Bce mopgenv MoryT BbinOSHATECS] B HACTO/IbHOU BEPCU 1 Ha OTKPbITOM 6ase (-T).
Bce moaenv MoryT BbIrOJHSTBCS] C BaHHaMM U3 HEPXKaBeroLLieV cTanu (-1).
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fourneaux électriques

Les fourneaux électriques
sont une bonne alternative
au gaz. Les plaques en fonte
a haut rendement offrent
la possibilité de travailler
rapidement sans chute de
puissance. Plagues rondes
et carrées pour la série
700 de 2,6 kW, et plaque
uniquement carrées de 3,5-
4* KW pour la série 900.
*Seulement pour plaques
basculantes

plaques coup-de-feu
électriques

Les plagues coup-de-feu
électriques sont  réglables
en quatre zones de travalil
indépendantes entre  elles,
avec puissance 2,5 kW
pour la série 700 et 3,4 kKW
pour la série 900, en vous
permettant de travailler avec
des températures différentes
sur la méme plaque de
cuisson. Modeles disponibles
avec meuble et/ou avec four
électrique.

cocinas eléctricas

Las cocinas eléctricas son
una alternativa viable al gas.
Las placas de fundicion de
alto rendimiento ofrecen la
posibilidad de trabajar con
rapidez y sin pérdida de
potencia. Placas redondas o
cuadradas de 2,6 kW en la
serie 700. Placas cuadradas
de 3,5-4* kW en la serie 900.

* Solo para  placas
basculantes
placas radiantes
electricas
Las placas radiantes
eléctricas  son  regulables

en cuatro zonas de trabajo
independientes entre si con
2,5 kW de potencia en la
serie 700 y 3,4 kW en la serie
900, lo que le permite trabajar
con diferentes temperaturas
en la misma placa de coccion
Modelos disponibles sobre
horno eléctrico.

AJIeKTpu4eckune
MJinTbI

SnekTprdeckvie ML
npeacTasBisoT cobon
3hHEeKTVIBHYIO allbTepHATVIBY
rasoBbIM. YyryHHbIe

KOHopk ¢ Bbicokm Kl
obecrieqBaroT BO3MOXHOCTb
ObICTPOV paboTsl 63 roTepn
mMoLyHocTy.  Kpyrrible v
KBaApaTHble KOHGhOPKW /1S
cepur 700 MOLLHOCTRO 2,6
KBT, TO/IbKO  KBgapatHble
KOHGDOPKN MOLLIHOCTBHO0 3,5-4
KBT ans cepim 900.JocTyrHb!
moaem C - SJIEKTPUHECKOM
LYXOBKOW. To/bKO A1
OMPOKVBIBAEMBIE KOHDOPKM

3/1eKTpunyeckKkue
MJINTbI CO CMJIOLLUHOMN
MoBepxXHOCTbIO

OJIEKTPNHECKIE M/MThl
CO  Cr/lolWHOV  paboyer
MOBEPXHOCTBIO C HYEThbIPBMS
HE3aBUCUMBIMU 30Hamu
HarpeBa C  MOLLHOCTBIO
2,5 kBt ana cepwm 700
v 34 kBT agna cepum

900, obecrieuBaroT
BO3MOXHOCTb OTOBKM 1oVl
pasMHHbIX  TeMreparypax

Ha OHOWI 1 TOV XKe rmnTe.

15




elements

2 plaques rondes série 700

2 placas redondas
serie 700

2 Kpyr/ible KOH@BOPKM
cepmsi 700

f

°

4 plaques rondes série 700
4 placas redondas serie 700

4 KpYr/ible KOHMHOPKU
cepusi 700

Plague coup-de-feu
série 700

placa radiante serie 700

OrneKkTpuyeckas namTa
cepuvm 700

2 plaques carrées série
700/900

2 placas cuadradas
serie 700/900

2 KBafjpaTHble KOHHOPKU
cepus 700/900

4 plaques carrées série
700/900

4 placas cuadradas serie
700/900

4 kBaapaTHble KOHHOPKM
cepusi 700/900

Plaque coup-de-feu
série 900

placa radiante serie 900
OnekTpuYeckas navra
cepuit 900

16
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2 plagues basculantes
série 700/900

2 placas basculantes
serie 900

2 OrpOoKVAbIBaEMbIE
koHeopku cepusi 900

——

4 plaques basculantes
série 700/900

4 placas basculantes
serie 900

4 orpokvabIBaeMbIe
KOHopkmn cepmsi 900



VENSENSNESENNESE SEEEERERRERRRRE
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cocinas électricas

fourneaux électriques
SJIEKTPUHEeCKue rJinTbl

V1 NTOBEPXHOCTbLHO

placa radiante électricas
boye

SJIEKTPpUHeCkKve rjinTbl CO

plaques coup-de-feu électriques
CIJIOLLHOV pa

®
o T
s s s S
= < < o
ssi : :
e 238 N < 2 g
R 8§ g5 ¢ 58 ¢ S5
N PR ag g8 SX £ 0 23S 3 )
3 gg\‘{ Q3 o o0 X dq Q00X oQ 3
53 3} = O3S - oX g Eow 5= o}
0of 2g8 238 %3 £8888: FE888T 5,2
58 23 g ¢ 59 o s I wE SE a8 88 SE LD )
§38 88Y ES3 28 3E 2888238 2385 38 £gg
ESe EgS 535 8 288s 8535 3 2v83 S8 89§
PK 70/40 PCE-P 40x73x87 h 2x2,6 - 52 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/80 PCE-P 80x73x87 h 4x2,6 - 10,4 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/80 CFE 80x73x87 h 4x2,6 6 16,4 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/40 PCEQ-P 40x73x87 h 2x2,6 - 52 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/80 PCEQ-P 80x73x87 h 4x2,6 - 10,4 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/80 CFEQ 80x73x87 h 4x2,6 6 16,4 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/80 TPE-P 80x73x87 h 4x2,5 - 10 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/80 TPFE 80x73x87 h 4x2,5 6 16 380-415V 3N 50-60Hz

Note: tous modeles sont disponibles aussi en version top (-T) et sur placard ouvert.
Todos los modelos estan disponibles también en version top (-T) y sobre base abierta.

Bce mogenn MOrYT BbINOJIHATLCA B HacTO/IbHOM Bepcun (*T) n Ha OTKpb/TOl;I riogcraske.

18



cocinas électricas

fourneaux électriques
SJIEKTPUNHECKWNE TTTNThI

V1 NMOBEPXHOCTbHO

placa radiante électricas
boye

SJIEKTPpUHeCkKme rinTbl CO

plaques coup-de-feu électriques
CrJIOLLHOV pa

=X
P o T
2 s s S
g s s 3 : ¢
== $=8 < T o Q.
ET T g o 3 © g
2 e 258 g8s s Byst
3 293 9 &= gEST 58 g5 o 2
) 853 o 28 0D C< % OS5 TS RX &
S foe 238 §93 §2838: E§Z%88% g,
ges 3 5 §cQ 38 3022 88 @52 ES 2o &
g55 3383 g8z 2 & IF 25338398 298838 =38
ES2 EES 538 28se 2233 B3 3w 3328 29¢
=
%ﬁ" PK 90/40 PCES-P 40x90x87 h 2x3,5 - 7 380-415V 3N 50-60Hz
[II) ‘
/
PK 90/80 PCES-P 80X90xB7 h 4535 - 14 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 CFES 80X90x87 h 4x3,5 6 20 380-415V 8N 50-60Hz
PK 90/80 CFESV 80X90XB7 h 43,5 6 20 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/40 PCER-P 40x90x87 h 2x4 - 8 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 PCER-P 80x90x87 h 4x4 - 16 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 CFER 80x90x87 h 4x4 6 22 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 CFERV 80XI0xB7 h 4x4 6 22 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 TPE-P 80X90XB7 h 4x3,4 - 13,6 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 TPFE 80X90x87 h 4x3,4 6 19,6 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 TPFEV 80x90x87 h 4x3,4 6 19,6 380-415V 3N 50-60Hz

Note: tous modeles sont disponibles aussi en version top (-T) et sur placard ouvert.
Todos los modelos estan disponibles también en version top (-T) y sobre base abierta.

Bce Mozenm MOoryT BbifOIHSITLCS] B HACTOSIbHOM Bepcuu (-T) U Ha OTKDLITOMN MOACTaBKe.
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induction
and
glass-ceramic
plates




induction

Opter pour un fourneau a
induction  signifie  pouvoir
travailler en toute sécurité,
réduire le temps de cuisson
et avoir une surface de
travail facile a nettoyer. Le
fonctionnement des plagues
a induction se base sur
le principe des champs
électromagnétiques qui,
activés par la présence du
fonds ferreux de la marmite,
créent une chaleur immédiate
a lintérieur de la marmite
méme. Diamétre minimum
de la marmite 13 cm.

vitrocéramique

Plan de cuisson en
vitroceramique  avec 2
ou 4 zones de cuisson

indépendants, chagune
equippé avec éléments
radieux circulaires.
Disponible en version

avec meuble ou avec four
électrique a convection.

induccion

Eligir ~ una  cocina  de
induccion significa que se
puede trabajar de manera

segura,  reduciendo el
tiempo de coccion y
con una Superficie de

trabajo de facil limpieza. El
funcionamiento de la cocina
de induccion se basa en
el principio de los campos
electromagnéticos, que se
activan con la presencia
de la parte inferior ferrosa
de la olla, provocando el
calentamiento inmediato
el interior de la misma.
Diametro  minimo de la
sartén de 13 cm.

vitroceramica

Top de vitroceramica con
2/4 zonas de coccion
independientes, cada
una con elementos de
calor radiantes. También
disponibles sobre horno de
conveccion eléctrico.

WHOYKLNOHHbIE
rnJinTbl

OcTraHoBuTL  CBOV  BbIGOP
Ha  WHAYKUMOHHOM  rmTe
o3HavaeT obecrie4nTs cebe
CTOMPOLIEHTHO 6e30racHyto
pabory, YMEHBLLINTL
BDEMST  [PUrOTOBNIEHNS 1
MOTY4UTH BO3MOXXHOCTb
JIErKOVi  O4nCTKM — paboqeit
[TOBEPXHOCTHI. [MpvHLmn
paboTsi VIHAYKUMNOHHBIX
MIMT OCHOBaH Ha CO30aHun
SJIEKTPOMAarHUTHBIX — MOJIEN,
KOTOpbIE aKTVIBUPYOTCS
61arofaps MeTan/i4eckomy
[HY KaCTpHo/A Y MIHOBEHHO
CO34akoT Terio BHyTPY Hee.
MuHumaribHBI Avametp
kactprom - 13 cm.

CTEeKJIOKepaMukKa

CTeknokepamuyeckas
BapoYHasi naHesb OT 2 [0
4 He3aBUCUMBbIX BapOYHbIX
30H, Kaxgasi C Kpyr/ibiMuy
TEennoun3aydarLmmnmm
anemeHTamn. B Hammymm
Takxke Moaesib c
BEHTW/IMPYEMBIM — [JYXOBbIM
LLKaghOM.

21

N



elements

I 1-
| L -]

2 plaques rondes 4 plaques rondes

2 placas redondas 4 placas redondas

2 Kpyriible 4 Kpyr/ible KOHGOPKU
KOHGOPKM

-

E | k!

2 plaques carrées 4 plaques carrées

2 placas cuadradas 4 placas cuadradas
2 KBafpaTHble 4 KBaapaTHbIe KOHMHOPKM
KOHGOPKM

induction
Série 700: 3,5 KW pour chaque zone
Série 900: 5 kW pour chaque zone

Inducciones
serie 700: 3,5 kW para cada zona
serie 900: 5 kW para cada zona

CTEKJIOKEpaMNYEeCKNEe MJINTbI
Cepusi 700: 3,5 KBT Ha kaxayro
30HY HarpeBa

Cepusi 900: 5 KBT Ha KaxKayro 30Hy
HarpeBa

vitrocéramique
série 700: 2,5 kW pour chague zone
série 900: 3,4 kW pour chague zone

Vitroceramicas
serie 700: 2,5 kW para cada zona
serie 900: 3,4 kW para cada zona

WUHAYKLUUOHHbIE IMJINTbI
cepum 700: 2,6 KBT Ha KaxKiyro 30Hy
HarpeBa
cepuvm 900: 3,4 KBT Ha KaxKiyro 30Hy
HarpeBa

22

Disponible aussi la
version Wok de 5 kW

Disponible también la
version Wok de 5 kW

Takxxe nmeeTcst Bepcus
Wok morHocTero 5 kBT



vitrocéramique
vtroceramicas
CTeKJiIokepamvika
700 series

900 series

induction
Inducciones
VHAOYKLUMS
700 series

900 series

VENSENEENSSNEEE SEEENERERNRERERRT
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7
' PK 70/40 PVE-P 40x73x87 h 2x2,5 - 5 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/80 PVE-P 80x73x87 h 4x2,5 - 10 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/80 CFVE 80x73x87 h 4x2,5 6 16 380-415V 3N 50-60Hz
7
' PK 90/40 PVE-P 40x90x87 h 2x3,4 - 6,8 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 PVE-P 80x90x87 h 43,4 - 13,6 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 CFVE 80x90x87 h 4x3,4 6 19,6 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 CFVEV 80x90x87 h 4x3,4 6 19,6 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/40 IND-P 40x73x87 h 2x3,5 - 7 380-415V 3 50-60Hz
PK 70/80 IND-P 80x73x87 h 4x3,5 - 14 380-415V 3 50-60Hz
PK 70/40 INDW 40x73x87 h 1x5 - 5 380-415V 3 50-60Hz
PK 90/40 IND-P 40x90x87 h 2x5 - 10 380-415V 3 50-60Hz
PK 90/80 IND-P 80x90x87 h 4x5 - 20 380-415V 3 50-60Hz
PK 90/40 INDW-P 40x90x87 h 1x5 - 5 380-415V 3 50-60Hz

Tous les modeéles sont disponibles en version top et sur placard ouvert.
Todos los modelos estan disponibles también en version top y sobre base abierta.
Bce mofeny MoryT BbINOJIHSTHCS B HACTOSIbHOV BEPCUM Y HA OTKDLITOM MOACTaBKe.
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cuiseurs a pates

Fonctionnels et fiables, les
cuiseurs a pates gaz et
électriques pratika assurent
une haute productivite (1
kg de pates environ pour

10 litres) et permettent
différentes utilisations.
Au-dela des péates on
peut cuisiner du riz ou
des légumes. Cuves de

26 L (série 700) et 40 L
de capacité (série 900)
en acier inox AISI 316,
brlleurs extérieurs a flamme

stabilisée (modeéles gaz),
thermoplongeurs placés
a lintérieur de la cuve

(modeéles électriques).

bains-marie

Les pains-marie gaz
et électriques sont des
appareils de maintien en
température des sauces,
garnitures et autres
aliments.Cuve  disponible
dans les versions GN 1/1 ou
GN 2/1 (série 700), GN1/1 +
1/3 ou 2xGN1/1 + 2xGN1/3
(série 900). Bain marie avec
chargement d'eau manuelle.

cuecepasta

Funcional 'y fiable, los
cuecepastas a gas y
eléctricos Pratika garantizan
una alta  productividad
(alrededor de 1 Kg. de masa
cada 10 litros) y permiten
diferentes usos. Ademas
de la pasta se puede
cocinar arroz o verduras.
Cubas de 26 Its. en la serie
700 y de 40 lts. en la serie
900, fabricadas en acero
inoxidable AISI 316, y
fuegos externos con llama
estabilizada en los modelos a
gas. Resistencia acorazada
Incoloy colocadas dentro
de la cuba en los modelos
eléctricos.

banos maria

Los barios maria a gas y
eléctricos son productos
funcionales para el
mantenimientos de salsas,
guarniciones y otros
platos. Cubas disponibles
en versiones GN1/1 o
GN2/1 en la serie 700 y
en versiones GN1/1+1/3 o
2xGN1/1+2xGN1/3 en la
serie 900. Los bafio marias
con carga de agua manual.

MaKapOHOBapKun

[azoBble v aIEKTPUHECKME
MakapOHOBAPKN pratika,
PYHKLUMNOHAaNbHBbIE
Vi HaaexHsle,
obecrieqBaroT BbICOKYHO
POV3BOANTE/TEHOCTB (OKOJIO
1 K MakapOHHbIX U3[E/
Ha kaxable 10 mTpoB) v
MOryT — MPUMEHSITECS /1S
pasmyHbIX Lesnev. [Tommo
MaKapOHHbIX U3AESMA B HUX

MOXHO — OTBapvBatb  PUC
wmw  osoww.  brnarogaps
MeXaHN4eCKom cucteme
3a/MBKW  BOAblI  JaHHOe
obopyaoBaHme MOXXHO
yCcTaHOBUTL ~ Ha /1060w
KyxHe.  Yalla  emMKOCTbIO

26 5 (cepusa 700) - 40 n
(cepmnsa 900) narotossieHa 13
HepkaseroLen  ctam - AlSI
316, HapyxHble ropeskv
co CTabVIM31POBaHHBIM
riameHem (Ha rasoBbix
mMofensx), BPOHUPOBaHHbIE
TOHbI n3 criiasa
Incoloy BHyTpW Yaium  (Ha
ANIEKTPUNHECKUX MOAESISIX).

MapMUTbI

[a30Bble 1 S7IEKTPUHECKME
MapMUTbl  MPEACTaBASKOT
coboyi  GhyHKUMOHaIIbHbIE
arirnapars! ans
roaaepxaHns npu- Hy>KHOu
Temrepartype COyCOB,
rapHupoB v Apyrx 6/1104.
VimeroTcs cregyroLme
Bepcun  daw: GN  1/1
nm GN 2/1 (cepus 700).
VimeroTes cregyroLme
Bepcun  yaiu:  2xGN1/1
+ 2xGN1/3 (cepus 900).
Mapmut 6e3 rnoaKIoHeHMs
K roga4e Bobl.
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elements

1 cuve 2 cuves
1 cuba 2 cubas
MakapOHOBAPKN C 1 MakapOHOBaPKU C 2MH
vaLueun varliamm

(e
Sow e

o o B B b e e

E =
bain-marie 40 cm bain-marie 80 cm
bafios maria 40 cm bafios maria 80 cm
MapmuTel 40 cm MapmuTsl 80 cm

26

cuiseur a pates série 700/900
série 700: capacité cuve 26 litres
série 900: capacité cuve 40 litres

cuece-pastas serie 700/900
Serie 700: capacidad cuba 26 litros
Serie 900: capacidad cuba 40 litros

makapoHoBapku cepun 700/900
Cepusi 700: EMKOCTb Yaiim 26 1nTpoB
Cepuisi 900: EmkocTs Yaiim 40 anTpoB

bains-marie série 700/900

série 700: cuve GN1/1 pour module 40 cm, capacité double
pour module 80 cm

série 900: cuve GN1/1 + GN 1/3 pour module 40 cm et
cuve 2xGN 1/1 + 2xGN 1/3 pour module 80 cm

banos maria serie 700/900

serie 700: cuba adecuada a cubetas GN 1/1 en el moédulo
de 40 cm, capacidad doble en los de 80 cm

Serie 900: cuba adecuada a cubetas GN 1/1+1/3 en el
madulo 40 cm e 2xGN 1/1+ 2xGN1/3 en el modulo da 80 cm

mapmumsi cepum 700/900

Cepus 700 komrinekTyetcs BaHHamu GN 1/1 (40 cm) v
GN 2/1 (80 cm).

cepum 900: kKomrinekTyercs BaHHamm GN 1/1+1/3 (40
cm) n 2xGN1/1 + 2xGN1/3 (80 cm)



tes

700 series

cuiseurs a pa
cuecepastas

MaKapOHOBapPKn

900 series

NoS maria
MapMUTBbI
700 series

bain-marie

ba

900 series
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PK 70/40 CPGS 40X73x87 h 26 95 -
PK 70/40 CPES 40x73x87 h 26 - 76 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/80 CPGS 80X73x87 h 26+26 19 - -
PK 70/80 CPES 80X73x87 h 26+26 - 15,2 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/40 CPGS 40x90x87 h 40 118 - -
PK 90/40 CPES 40x90x87 h 40 - 9 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 CPGS 80X90X87 h 40+40 23,6 - -
PK 90/80 CPES 80XI0x87 h 40+40 - 18 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/40 BMG-P 40X73x87 h 3 - -
PK 70/40 BME-P 40x73x87 h - 1,5 220-240V 1N 50-60Hz
PK 70/80 BMG-P 80X73x87 h 6 - -
PK 70/80 BME-P 80X73x87 h - 3 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/40 BMG-P 40x90x87 h 3 - -
PK 90/40 BME-P 40x90x87 h - 2.2 220-240V 1N 50-60Hz
PK 90/80 BMG-P 80X90x87 h 6 - -
PK 90/80 BME-P 80X90x87 h - 44 380-415V 3N 50-60Hz

Tous les modeles sont disponibles en version top et sur placard ouvert.

Todos los modelos estéan disponibles también en version top y sobre base abierta.

Bce mogenm MoryT BbIONHSITECS] B HACTOSIHOM BEPCYM 11 Ha OTKDBLITOM MOACTaBKe.
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fry-top

La gamme de Fry top pratika
700 et 900 offre plus de 40
modeles pour la cuisson de
différents aliments: viandes,
poissons, légumes, etc.
Les hautes températures
atteintes par la plaque
de cuisson assurent une
productivité élevée. Toutes
les fry top version gas top
en chrome sont equippé
avec thermostat. Bac de
recuperation de [|'huile avec
grand capacité. Différentes
typologies de plaque, lisse,
nervurée ou moitié lisse et
moitié nervurée, soit dans
les versions en acier doux
que en acier chromé.

fry top

La gama de fry tops
Pratika en las series 700
y 900 ofrece mas de 40
modelos para adaptarse a
diferentes cocciones: carne,
pescado, verduras, etc.
La alta temperatura de la
placa de coccion garantiza
una elevada productividad.
La superficie de coccion
puede ser lisa, ranurada,
o lisa-ranurada, tanto en
la version en acero dulce
como cromada. Todos los
fry tops a gas cromados
estan  termostatados y
potenciados. Gran cajon
recogegrasas. Diferentes
tipos de plancha, lisa, lisa-
ranurada, o completamente
ranurada tanto en version de
acero dulce o cromo. Incluye
cajon recoge-grasas.

XKapo4YHbie
rMnoBepPXHOCTU

JlnHevika 2KaPOYHbBIX
1OBEPXHOCTEMN pratika

700 v 900 Bk/MHO4YaeT B
cebsi bosnee 40 monenes,

rpeaHasHa4eHHbIX anst
[PUrOTOBIEHUS  PA3/INYHBIX
npoayKToB:  Msica,  PblObl,

osBowjent v T.N. 3a cyer
TOro, 47O paboyasi
MOBEPXHOCTb  HarpeBaeTcs
10 BbICOKOM Temrneparypsbl,
obecrieymBacTCsl  BbICOKas
npou3BOANTENBHOCTD.
BwmecTtutesibHbIvi KOHTENHEP
2151 kvpa. PasyHbie Bybl

paboyer 1OBEPXHOCTU:
rnagkas, puychrieHast
mbo  KOMOWHMPOBaHHaS,
n3 MSIrKOU 7mbo

XPOMUPOBaHHOM CTasiu.
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elements

plaque lisse

plancha lisa

rnagkas »>xapo4Has
rNoOBEPXHOCTb

plaque nervurée

plancha ranurada

puichneHas xapoyHasi
[10BEPXHOCTb

plaque lisse-nervurée
plancha lisa-ranurada

rnagko-pudneHas
»KapoyHasi MoBepPXHOCTb

plaque lisse
plancha lisa

rnagKkasi xapoyHasi
10BEPXHOCTb

piastra nervurée
plancha ranurada

puychieHast Xkapo4Hasi
[10BEPXHOCTb

30
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fry top
fry top

10BEPXHOCTY

[a30Bbie XKapPOYHbIE

s o 9
g8 s § 28¢
= o X L q A 23R
5 5 g 55 ¥ 55 $%§
Q s T2 ©F LS 23 &5 ©
c 02 = c o O [} oo O
8 §2° 3 3 o = g a 88 L 0 3
B Lo a ? g 8 98 € o=gx %.3-98; o £
$2& 82l 559 S£5¢ 2552 g5533 382
900 oo & EED gL = 238 =9 e 39 RS
ES? EcS 558 SRR 23S¢ 3 3 88§ 29 ¢
/7
PK 70/40 FTGS-P 40x73x87 h 6 - -
T
V4
PK 70/40 FTRGS-P 40x73x87 h 6 - -
U]
i
E’ PK 70/80 FTGS-P 80x73x87 h 12 - -
=
Va4 I
’ﬁ“f ) PK 70/80 FTRGS-P 80x73x87 h 12 - -
= =
‘ PK 70/80 FTRRGS-P 80x73x87 h mﬂﬂm 12 - -
/7
PK 70/40 FTES-P 40x73x87 h - 5,4 380-415V 3N 50-60Hz
U U
) PK 70/40 FTRES-P 40x73x87 h - 5,4 380-415V 3N 50-60Hz
7
mﬁ’ PK 70/80 FTES-P 80x73x87 h - 10,8 380-415V 3N 50-60Hz
7|
‘ PK 70/80 FTRES-P 80x73x87 h mD - 10,8 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/80 FTRRES-P 80x73x87 h mﬂﬂﬂﬂ - 10,8 380-415V 3N 50-60Hz

Version chromée disponible pour tous les modéles.
Tous les modeéles sont disponibles en version top et sur placard ouvert.

Version cromada disponible para todos los modelos
Todos los modelos estan disponibles también en version top y sobre base abierta.

XpomupoBaHHasi Bepcusi OCTyrHa A/1s Mogesner Extreme.
Bce Mofes MOryT BbifOIHSITLCS B HACTO/IbHOM BEPCUM 1 HA OTKPbLITON MOACTABKE.
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fry top

fry top
[a30Bble XKapO4HbIE

[10BEPXHOCTU
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/7
PK 90/40 FTGS-P 409087 h 7 - -
T
4
PK 90/40 FTRGS-P 409087 h 7 - -
T
7
== PK 90/80 FTGS-P 80x90x87 h 14 . -
]
PK 90/80 FTRGS-P 809087 h }D 14 - -
PK 90/80 FTRRGS-P 80X90x87 h }mﬂm 14 - -
/7
PK 90/40 FTES-P 409087 h - 75 380-415V 3N 50-60Hz
I
4
| PK 90/40 FTRES-P 40x90x87 h - 7,5 380-415V 3N 50-60Hz
/7
== PK 90/80 FTES-P 80X90x87 h - 15 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 FTRES-P 809087 h m] - 15 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 FTRRES-P 809087 h Mﬂﬂﬂ - 15 380-415V 3N 50-60Hz

Version chromée disponible pour tous les modéles.
Tous les modeles sont disponibles en version top et sur placard ouvert.

Version cromada disponible para todos los modelos.
Todos los modelos estan disponibles también en version top y sobre base abierta.

XpomuvposaHHasi Bepcusi 4OCTYrHa 47151 Mogenen Extreme.
Bce mMozenm MoryT BbINOMHSTECS| B HACTO/IbHOM BEPCUM U HA OTKDLITOM MOACTaBKe.
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friteuses

Fritures parfaites et
croustilantes  grace  a
I'échauffement direct. Les
friteuses gaz sont équipées
de tubulures gaz a I'interieur
de la cuve. Pour modéles
électriques: résistances
basculantes a haut
rendement. Le chauffe-frites
a la fonction de maintenir en
température les fritures en
sortie de cuisson, en vous
permettant de les servir au
moment approprié.

1

Résistances électriques
basculantes a haut
rendement. Le systéeme
basculant  permet  une

facilité de nettoyage des
cuves. Dans la série 700

disponibilité  aussi  des
resistance rotatif.
2

Echangeurs gaz & haute
puissance avec chauffage
directe. Dans la série
700 possibilite d'avoir le
chauffage indirecte (bruleurs
dehors de la cuve).

freidoras

Fritura perfecta y crujiente
gracias al calentamiento
directo. Las versiones a gas
estan dotadas de cubas
con intercambiadores de
calor internos,  mientras
que el calentamiento en
los modelos eléctricos se
lleva a cabo a través de las
resistencias basculantes
de alto rendimiento. El
mantenedor de fritos por
su parte tiene la funcion de
mantener la temperatura del
frito una vez cocinado, para
ser servido en el momento
preciso.

1

Resistencias eléctricas
basculantes de alto
rendimiento, que facilitan la
limpieza de la cuba. En la
serie 700 existen igualmente
modelos con resistencias
basculantes.

2

Modelos a gas con
resistencias dentro de la
cuba (serie 700 y 900) y en
algunos modelos de la serie
700, cuba libre (resistencias
no visibles).

hpUTOPHULBI

VipeasibHo MPOXKapPEHHbIE
Vi XPyCTsiLLme 6noaa
6narogaps cucteme
MPSIMOro Harpesa.
[a30Bble PUTIOPHMLb!
KOMMONEKTYITCSH
BaHHOW,  C  BHYTPEHHUMU
Tenao0o0b6MeHHuKamMmu,
a B SNIEKTPUNHECKUX
mMozensx Harpes
obecrieymBaeTcsd  3a  cyeT
BbICOKOIMPOU3BOANTE TbHbBIX
rnaBatoLLx TOHoB. Mapmmt
L7151 KapTOGhesis Ghpu CIIyKUT
A5 [0AAEPXKaHVST  Hy)KHOM
Temneparypbl  TO/IKO — 4TO
MPUIrOTOB/IEHHOMO XKapeHoro
brona BroTb O MOMEHTA
€ro CepBUPOBKU.

1

[naBaroLLme 2/1eKTpU4ecKme
TOHbI ¢ Bbicokum Kl
OnpokuabiBarLWnncs
MexaHV3m yrpoLyaet
O4YUCTKY HaLLn.

2

TenaooobMeHHUKN
10BbILLIEHHOM MOLLIHOCTU
n3 HEepKaBeroLLer
cra/m.  [asoBble  monem
BHYTPEHHUMIM — ropesikamu
(cepms 700 w  900) wm
BHELLIHUMY ~ (TOJIBKO — cepusi
700).
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elements

1 cuvesérie 700/900

1 cuba serie 700/900
1 vaLua cepms 700/900

1 cuve série 700
1 cuba Serie 700
1 yarua cepus 700

1 cuve série 900
1 cuba serie 900
1 varua cepmsi 900

2 cuves séerie 700/900
2 cubas serie 700/900
2 daium cepums 700/900

L
—

2 cuves série 700
2 cubas Serie 700
2 daium cepums 700

2 cuves série 900
2 cubas serie 900
2 vaium cepumsi 900

36

friteuses gaz série 700/900
série 700: cuves de 13 litres

série 900: cuves de 13-22 litres
Friteuse chauffage indirecte disponible
seulement en serie 700

freidoras a gas 700/900

Serie 700: cubas de 13 litros

Serie 900: cubas de 13-22 litros
Disponible con cuba libre unicamente en
la serie 700

rasoBble (OpPUTIOPHULLbI
cepumn 700/900
Cepus 700: Haluv eMKoCTbto 13 N

Cepust 900: Halum emMKoCTbio 13-22 n
[locTynHa Bepcusi cBO6OAHOV BaHHbI
TOJIbKO /19 cepuv 700

friteuses électrique série 700
10 litres pour cuve

freidoras eléctricas serie 700
Cubas de 10 litros

aneKTpuYyeckne puUTIopHULbI
cepuu 700
Yarum emkoctsbro 10 11

friteuses électrique série 900
15 litres pour cuve

freidoras eléctricas serie 900
Cubas de 15 litros

aneKTpu4Yyeckne ppuUTIoOPHULbI
cepuu 900
Yarum emkocTbo 15 11



freidoras
700 series

friteuses
BPUTIOPHULIBI

900 series
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ﬁ‘“ PK 70/40 FRGS13 PW 40x73x87 h 13 12 - -
PK 70/80 FRGS13 PW 80x73x87 h 13+13 24 - -
PK 70/40 FRG17VL 40x73x87 h 17 16,5 0,2 220-240V 1N 50Hz
PK 70/80 FRG17VL 80x73x87 h 17+17 33 0,2 220-240V 1N 50Hz
PK 70/40 FRE10X 40x73x87 h 10 - 9 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/80 FRE10X 80x73x87 h 10+10 - 18 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/40 FRE8+8 40x73x87 h 8+8 - 14 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/40 FRE17 40x73x87 h 17 - 16,5 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/80 FRG17 80x73x87 h 17+17 - 33 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/40 FRGS13 PW 40x90x87 h 13 12 - -
PK 90/80 FRGS13 PW 80x90x87 h 13+13 24 - -
PK 90/40 FRGS22 PW 40x90x87 h 22 20 - -
PK 90/80 FRGS22 PW 80x90x87 h 22422 40 - -
PK 90/40 FRE15X 40x90x87 h 15 - 10,2 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 FRE15X 80x90x87 h 15+15 - 20,4 380-415V 3N 50-60Hz

37






grilles

La gamme des Grill pratika
comprend soit les grillades
en pierre de lave que les
modeles acqua-grills.
Adaptés a une cuisson
plus légere et hydratée,
ils donnent aux aliments
souplesse et couleur, grace
a une cuisson au chaleur
indirect et a I’évaporation
de l'eau contenue dans le
tiroir au-dessous de la zone
de cuisson. Les grillades
en pierre lavigue restent
I'équipement idéal pour les
grillades en style barbecue.
Grile en fonte réversible
(1 coté viande et 1 coté
poisson) pour les grillades
acqua-grill.

parrillas

La gama de patrrillas Pratika
esta compuesta por las
parrillas de piedra volcanica
clasicas ademas de los
modelos de agua. Aptas
para una cocina mas ligera
e hidratada las parrillas de
agua aportan suavidad y
color a los alimentos gracias
a una coccion indirecta y
al calor de evaporacion
del agua contenida en el
cajon debajo de la zona de
coccion. Las parrillas con
piedra  volcanica  siguen
siendo  la  herramienta
ideal para asar al estilo
barbacoa.  Parrillas  con
rejillas  reversibles (1 lado
carne y otro pescado) en las
parrillas de agua.

rpunamn

B nvHevike rpuned pratika,
1OMYMO K1aCCUHECKIMX
rpvnevi Ha J1aBoOBOM KaMHe,
npennaratoTcs  BOASHbIE
riovm. OHW npeaHasHaveHs!
ansi MPUroTOBAEHMST
bosiee nierkux U MeHee
repecyLLeHHbIX 61104,
COXpaHsIsi MSIrkoCTb U LiBET
MPOAYKTOB 6narofaps
KOCBEHHOMY — HarpeBy U
MCcrapeHno BoAkl, KoTopast

3a5MBaeTcss B eMKOCTb,
DACMONOKEHHYHO rnoa
paboyeri 30HOW. Y10

XXe KacaeTcs rpuien  Ha
71aBOBOM  KaMHe, TO OHWU
vaeaabHO  MOAXOAAT  AJs
JKapKW MpPOAYKTOB B CTU/IE
bapbexto.  [IBYyCTOPOHHSIS
YyryHHasi peluetka (ogHa
CTOPOHa A/15 Msca, apyras
475 pblObl) 4719 BOASHbIX
rpves.
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grille avec de I'eau grille avec de I'eau
parrillas de agua parrillas de agua
BOASHbIE rPVIN BOASIHbIE rPW/IN

grille en pierre lavique grille en pierre lavique
piedra volcanica piedra volcanica
rpvav Ha 1aBOBOM KaMHe rpvn Ha J1laBOBOM KaMHe

40

grille avec de I'eau
Modele gaz: puissance 11-22 kW
Modele électrique: puissance 7,5-15 kW

parrillas de agua
Modelos gas: Potencia 11-22 kW
Modelos eléctricos: Potencia 7,5-15 kW

BOASIHbIE rPUIN
[aszoBasi BOASHOV rpw/ib; MOLLHOCTb 11-22 kBT
ONEeKTPUHECKMI  BOASIHOM  MPW/ib.  MOLLIHOCTbh
7,5-15 kBT

grille en pierre lavique
Puissance 9,5-19 kW

piedra volcanica
Potencia 9,5-19 kW

rpuvn Ha 1aBOBOM KaMHe
MOLLHOCTb 9,5-19 KBT



grilles
parrillas
rpvam
700 series

900 series
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PK 70/40 GRL-P 40x73x87 h 75 - -
PK 70/80 GRL-P 80x73x87 h 15 - -
PK 70/40 GRACQG 40x73x87 h 75 - -
PK 70/80 GRACQG 80x73x87 h 15 - -
PK 70/40 GRACQE 40x73x87 h - 6 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/80 GRACQE 80X73x87 h - 12 380-415V 8N 50-60Hz
PK 90/40 GRL-P 40x90x87 h 9,5 - -
PK 90/80 GRL-P 80x90x87 h 19 - -
PK 90/40 GRACQG 40x90x87 h 11 - -
PK 90/80 GRACQG 80x90x87 h 22 - -
PK 90/40 GRACQE 40x90x87 h - 75 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 GRACQE 80X90x87 h - 15 380-415V 8N 50-60Hz

Tous les grilles en pierre lavique sont disponibles en version top (-T).
Todos los modelos de parrillas de piedra volcanica estan disponibles también en version top (-T).
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marmites et
sauteuses

Indiquées pour des
productions industrielles
plus élevées, les marmites
pratika sont disponibles
dans les versions chauffe
directe et indirecte, gaz ou
électrique, avec capacité
de 50 a 150 litres. Adaptées
a la cuisson de soupes,
pates, légumes, confitures,
sauces et beaucoup
d’autres aliments. Possibilité

de choisir les versions
avec autoclave. Les
sauteuses sont des

appareils spécifiques pour la
cuisson de risottos, braisés,
escalopes, etc. Disponible
avec une capacité
de 60 a 120 litres.
Le chauffage peut étre gaz
ou électrique, avec systeme
de basculement manuel ou
motorisé.

1
Robinet de vidange frontal
en laiton chrome.

2

Systeme de basculement
de la cuve manuel ou
motorisé (cuve en duplex
sur demand).

marmitas y sartenes
basculantes

Indicadas para grandes
producciones, las marmitas
Pratika estan disponibles
en versiones directas e
indirectas, gas y eléctricas,
con capacidades de 50 a
150 Its. Adecuadas para la
preparacion de sopa, pasta,
verdura, mermelada, salsa
y muchas otras comidas.
Posibilidad de elegir también
version con autoclave. Las
sartenes basculantes son
equipos especificos para
la coccion de arroces,
estofados, etc. Disponibles
con capacidades de 60 a
120 Its. El calentamiento
puede ser a gas o eléctrico
y el sistema de elevacion
puede ser manual o
motorizado.

1
Grifo de descarga frontal en
latén cromado.

2

Sistema  de  elevacion
manual o motorizado (bajo
pedido se puede suministrar
con la cuba en duplex).

Kotnbl n CKoBopoA4bl

KoTtsibl pratika,
obecrne4yunBarwumne
camyto BbICOKYHO

npon3BoANTENIbHOCTb,
npennararoTcs B rasoBblX
M SIIEKTPUHECKUX BEPCUSX
C MpPsSIMbIM Y KOCBEHHbIM
HarpesBoM, C  EeMKOCThIO
or 50 po 150 swmTpoB.
OHy  MpesHasHayeHbl /19
MPUrOTOBAEHUS Cyrios,
MaKkapOHHbIX vaneni,
OBOLLjeVi, BapeHbsl, COyCOoB
n  MHorvx Apyrvx 64,
Vimerotcs Bepcum
c aBTOKJ/IaBOM.
CkoBopoabl  crieymasibHo
npenHasHa4eHs! 41
MPUroTOBIIEHNST  PU3OTTO,
TYLLEHOro Msca, 9CKaslornoB
v T.N. Viverorcs Bepcum
emMKkocTeto oT 60 /MTPOoB
Ao 120 nutpos. Cuctema
Harpesa - rasosas Wi
S/IeKTpu4ecKas, — cuctema
OMNpPOKUAbIBaHUS — Py4Hast
WM MOTOPY30BaHHas.

1

PacronoxxeHHbIn c
bpOHTaIbHOM CTOPOHbI
C/MBHOM KpaH W3roTOB/IEH
13 XPOMUPOBAHHOW flaTyHM.

2

PyyHas 760
MoTOpU3MpoOBaHHAas
cucTema  OrpOKUAbIBaHUS
vatLum. (rno 3aripocy
naraTaB/MBaroTCsl BEPCUM C
vaLlev n3 KoMmrayHsa.
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TR
RS
= =R PK 70/80 PGD50 80x73x87 h 50 - 10,5 0,1 220-240V 1N 50Hz
ESQ
= @
©
£ & PK 70/80 PGI50 80x73x87 h 50 - 10,5 0,3 220-240V 1N 50Hz
PK 70/80 PEI50 80x73x87 h 50 - - 12,3 380-415V 3N 50-60Hz
é?
&) PK 70/40 BMFE-P 40x73x87 h 13 - 45 380-415V 3N 50-60Hz
% PK 70/80 BMFE-P 80x73x87 h 26 - 9 380-415V 3N 50-60Hz
095
Q0
o =g PK 70/80 BRGF 80x73x87 h 60 F 14 0,2 220-240V 1N 50Hz
38
-
m
B a Q PK 70/80 BRGI 80x73x87 h 60 14 0,2 220-240V 1N 50Hz
(7] 8 &)
[))
o PK 70/80 BREF 80x73x87 h 60 F - 10 380-415V 3N 50-60Hz
£
S
o PK 70/80 BREI 80x73x87 h 60 - 10 380-415V 3N 50-60Hz
£83 PK 70/80 BRGFM 80x73x87 h 60 F 14 0,4 220-240V 1N 50Hz
858
€8 g
C
§& 2 PK 70/80 BRGIM 80x73x87 h 60 14 0,4 220-240V 1N 50Hz
258
o932
=g PK 70/80 BREFM 80x73x87 h 60 F - 10 380-415V 3N 50-60Hz
PK 70/80 BREIM 80x73x87 h 60 - 10 380-415V 3N 50-60Hz

F= fer |= acier inoxydable
F= hierro I= inox
F= Xeneso I=HepxxaBeroLasi cTasb




KOT/Ibl

marmites
marmitas

sauteuses

sartenes basculantes
CKOBOPO/b!

inclinaison motorisée

versiones motorizadas
MOTOPU3MPOBAHHAS
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PK 90/80 PGD50 80x90x87 h 50 - 10,5 0,1 220-240V 1N 50Hz
PK 90/80 PGD100 80x90x87 h 100 - 21 0.1 220-240V 1N 50Hz
PK 90/80 PGI100 80x90x87 h 100 - 21 03 220-240V 1N 50Hz
PK 90/80 PGD150 80x90x87 h 150 - 24 0.1 220-240V 1N 50Hz
PK 90/80 PGI150 80x90x87 h 150 - 24 03 220-240V 1N 50Hz
PK 90/80 PED100 80x90x87 h 100 - - 21,3 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 PEI100 80x90x87 h 100 - - 21,3 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 PED150 80x90x87 h 150 - - 21,3 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 PEI150 80x90x87 h 150 - - 21,3 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/40 BMFE-P 40x90x87 h 13 - 45 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 BMFE-P 80x90x87 h 26 - 9 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 BRGF 80x90x87 h 80 F 20 02 220-240V 1N 50Hz
PK 90/80 BRGI 80x90x87 h 80 20 02 220-240V 1N 50Hz
PK 90/80 BREF 80x90x87 h 80 F - 15 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 BREI 80X90x87 h 80 - 15 380-415V 3N 50-60Hz
” “ PK 90/120 BRGI 120x90x87 h 120 24 02 220-240V 1N 50Hz
PK 90/120 BREF 120x90x87 h 120 F - 19 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/120 BREI 120x90x87 h 120 - 19 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/120 BRGF 120x90x87 h 120 F 24 02 220-240V 1N 50Hz
PK 90/80 BRGFM 80x90x87 h 80 F 20 0.4 220-240V 1N 50Hz
PK 90/80 BRGIM 80x90x87 h 80 20 0,4 220-240V N 50Hz
PK 90/80 BREFM 80x90x87 h 80 F - 15 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/80 BREIM 80X90x87 h 80 - 15 380-415V 3N 50-60Hz
—
PK 90/120 BRGFM 120x90x87 h 120 F 24 0.4 220-240V 1N 50Hz
PK 90/120 BRGIM 120x90x87 h 120 24 0,4 220-240V N 50Hz
PK 90/120 BREFM 120x90x87 h 120 F - 19 380-415V 3N 50-60Hz
PK 90/120 BREIM 120x90x87 h 120 [ - 19 220-240V N 50Hz

F= fer I= acier inoxydable
F= hierro  |= inox
F= XKeneso I=HepxaseroLas cTasb
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éléments neutres

Les éléments neutres sont
essentiels dans la cuisine
comme support pour la
préparation des aliments.

En plus il offrent des
tiroirs et des placards
adaptés a contenir les

instruments en  cuisine.
Plans de travail robustes,
réalisés en acier inox de
grande épaisseur.

elementos neutros

Estos elementos neutros
son un instrumento esencial
en la cocina como punto de
apoyo para la elaboracion
de los alimentos. También
ofrecen compartimentos y
cajones con el fin de guardar
las herramientas de cocina.
Plano de trabajo robusto,
realizado en acero inox de
gran espesor.

HeuTpasbHbie
3/1eMeHTbl

HevtpanbHble — 371EMEHTbI
SBISHOTCS]  HE3AMEHVIMbIMU
MTOMOLLIHVKaMy Ha KyxHe, a
ux paboyme rnoBEPXHOCTH
cryxaT B Ka4yecTBe Oropsbl

npu MPUrOTOBIGHN
omon.  [lNomumo  aToro,
OHU KOMIIEKTYHOTCS

LKaham 1 BbIABYXKHBLIMY
ALMKaMU 151 Pa3MELLEHUS
KyXOHHOW yTBapu. [poyHbIe
pabo4ue MOBEPXHOCTY
13 HepxxaBeroLyen craim
YBEJINHEHHOW TOJILLIMHABI.
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40 cm 80 cm




éléments neutres
elemento neutros

HeﬁTpaﬂbeIe SJIEMEHTbI

700 series

900 series
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i‘ PK 70/40 PL-P 40x73x87 h
i_i’ PK 70/80 PL-P 80x73x87 h
/7
i‘ PK 70/40 PLC-P 40x73x87 h
i_i’ PK 70/80 PLC-P 80x73x87 h
i=i’ PK 70/80 LA-P 80x73x87 h
/7
i’ PK 90/40 PL-P 40x90x87h
i_i’ PK 90/80 PL-P 80x90x87h
i’ PK 90/40 PLC-P 40x90x87h
i_i’ PK 90/80 PLC-P 80x90x87h
PK 90/80 LA-P 80x90x87 h
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Modéles avec tiroir
Modelos con cajon

HeviTpasibHbI 271eMeHT
C BblABYKHBIM SLUMKOM

Modéles avec tiroir
Modelos con cajon

HeviTpanbHbIvi 571eMEHT
C BbIABVKHBIM SLUMKOM
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Depuis 1986, Modular étudie, congoit et réalise des équipements de
haut niveau destinés au monde de la restauration professionnelle. Tous
les produits sont réalisés pour satisfaire les demandes des chefs les
plus exigeants, et pour garantir I'efficacité et la sécurité conformément
aux standards internationaux, tout en privilégiant un faible impact
environnemental. Qualite, flexibilite et innovation sont nos caractéristiques.

¥ TR AT s |

Desde 1986 Modular estudia, proyecta y realiza instalaciones de alto
nivel dedicados al profesional de la restauracion. Todos los productos
son realizados con el objetivo de satisfacer todo tijpo de necesidad,
garantizando la eficacia y la seguridad respetando la normativa internacional
y favoreciendo un bajo impacto ambiental. Calidad, flexibilidad e innovacion
son las caracteristicas que nos distinguen.

HaunHass ¢ 1986 rogma Modular ndydaeT, MPOEKTUPYET U BbIMyCKaeT
BbICOKOKa4eCTBEHHOE 060PYA0BaHNE A1 MPEANPUATAA OOLLIECTBEHHOIO
nuTaHns. Bce nsgenvsa nsrotaBnmBatoTcs ANs YOOBNETBOPEHNS CaMblX
B3blCKaTe/bHbIX LUed-NoBapoB W obecrneveHnss aPdEKTUBHON 1
6e30macHon paboTbl B COOTBETCTBMN C MEXAYHAPOAHBIMA HOpMaMK
CTaHgapTM3aumM, Mpyv 3TOM OCOObIN aKUEHT LEenaeTcsa Ha OxpaHy
OKpYy>KaloLLen cpefdpl. KadecTBO, MMOKOCTb M MHHOBaUMS SABASKOTCS
HaLMM OTIINYUTENBHBIMU YepTaMu.
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cooking
ovens
dishwashing
refrigeration
cooking islands
preparation

emotion for professional people

modular professional s.r.l.
via palu, 93
31020 san vendemiano
treviso italy
ph. +39 0438 7714
fax +39 0438 778399
modular@modular.it

www.modular.it
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