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Les fours Pratika avec control Touch Los hornos Pratika con panel [le4n  Pratika Cc  CEHCOPHOM

Screen sont capables de satisfaire Touch Screen satisfacen diferentes REGEY ) Y/I0B/IETBOPSIKOT
différents besoins, de la gastronomie necesidades. Con los soportes pPasHbIM TpeboBaHISIM. C
ala patisserie. Les supports échelles portabandejas  bivalentes, se MOMOLLBIO  ABYX(DYHKLMOHA IbHBIX

vous permettent de choisir d’utiliser puede decidir si utilizar el horno PELLETOK MOXXHO BbIOpaTH
le four en modalité Euronorme ou en modalidad gastronomia o PEXUM aKcriiyatauymm rne4u:
Gastronorme. pasteleria. racTpoHOMN4eCKui wnu
KOHANTEPCKUMN.

Vous devez seulement décider ce Solo es necesario decidir qué se
que vous souhaitez cuisiner: viande, quiere cocinar: carne, pescado,
poisson, patisserie, boulangerie, pasteles, pan, y configurar la
frire, griller, cuire a I'étuvée ou modalidad de coccion: freir, asar a
pasteuriser e le four Pratika gérera la parrilla, estofar o pasteurizar y el
votre cuisson. horno Pratika gestionara el alimento.

Bbl  gomkHbl  6yAeTte  TOJbKO
PELLNTB, YTO FOTOBUTH. MSICO, PbIOY,
Ccaob6HbIe Byso4ky, xneb, n 3agate
DPEXUM  [PUrOTOB/IEHNSI:  XKapKa,
vk, TYLLEHME N1 MacTepu3aLims,
v neYb Pratika cripaBuTcsi ¢ /1100bIM
6arofgom. [NpocTasi v MHTYUTUBHAaS
raHeslb ¢ eMKOCTHbIM CEHCOPHbIM
9KPaHOM  [03BOJISET  BblOMpaTh,
FOTOBUTbL M 1 MPOBEPSITH J1HOOOM
peLienT.

Gréace au simple et intuitif control
Touch Screen Capacitif, vous
aurez le plein contrble de votre four
et serez au courant de toutes les
principales fonctionnes actives.

Un panel intuitivo y sencillo de
pantalla tactil capacitiva permite
seleccionar, gestionar y controlar
todas las recetas.




emotion for professional people

touch screen
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sélection de mode de cuisson
convection, mixte, vapeur

seleccion del método de coccion:
conveccion, mixto, vapor

BbIOOP TUIMa MPUrOTOB/IEHUSI:
KOHBEKLMSI, KOMOVIHMPOBaHHbIV, rap

fonction de préchauffage
regulacion de la temperatura
yCcTaHOBKa TeMrneparypbl

réglage du temps de cuisson
regulacion del tiempo de coccion
yCTaHoBKa BPEMEHW MPUrOTOB/IEHUS

réglage du pourcentage d'humidité
regulacion del porcentaje de humedad
YyCTaHOBKa MpOLiEeHTa BIIaXXHOCTY

réglage de ventilation
configuracion de la ventilacion

yCraHoOBKa BEHTU IALMN




cuissondelta T
coccion AT
npurotoBsieHne A T

cuisson avec sonde
coccion con sonda
rPUrOTOBJIEHNE C TEPMOLLYMTOM

évent ouvert / fermé
respiradero abierto / cerrado
BbIMyCK rapa OTKPbIT / 3aKPbIT

jusqu'a 16 phases de cuisson
hasta 16 fases de coccion
[0 16 cTaguv NpuroToB/IEHNS
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7/ MODULAR CHEF
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modular chef
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La fonction Modular Chef vous permettra
d’utiliser tous les programmes de
cuisson  réalisés par les Chefs  Modular.
Chaque cycle de cuisson a l'intérieur de ModularChef
est visible et modifiable en temps réel, méme pendant le
fonctionnement du four, sans devoir arréter la cuisson.
Chaque cycle de cuisson peut étre modifié a son gré,
étre tout de suite sauvegarder dans Mes Recettes
afin de pouvoir le récupérer n’importe quand.

La funcion Modular Chef permite utilizar de
manera sencilla y rapida todos los programas
de coccion  realizados  por Chef  Modular.
Cada proceso de coccion presente en Modular Chef
se puede ver y modificar en tiempo real, también
en fase de funcionamiento del horno, sin tener que
detener la coccion. El recetario Mis Recetas permite
quardar cualquier modificacion.

®OyHkums Modular Chef no3BomT Bam 71€rko v ObICTPO
MCro/Ib30BaTh BCE  MPOrpamMmbl  MPUrOTOBIEHUS,
pa3paboTaHHbie Luegh-rioapamy Modular. Kaxabiv
rpouecc  rnpuroTOBAEHWS,  MPUCYTCTBYIOLMA B
Modular Chef, MOXHO ripocMmaTpvBaTh U U3MEHSITh B
DPEXUME PEeasibHOrO BPEMEHY, B TOM YACIIE BO BPEMS
paboTsl rieyn, 6e3 HeobxoauMOCTV OCTaHaB/MBaTh
npurotoBsieHne. Jlloboe UIMEHEHNE MOXET ObiTh
coxpaHeHo B Baluem cbopHvke peuentoB «Mou
PeuenTbi».
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MY RECIPES

04 - Recipe

SOFT MEDIUM HARD

Le four Pratika permet de créer vos cycles de cuisson
et recettes de fagon simple et intuitive, seulement peu
de passage avant de réaliser votre chef-d’oeuvre.
La porte USB, placée sous le panneau de controle,
vous permettra de sauvegarder vos recettes pour
pouvoir les charger dans des autres fours Pratika, ou
simplement les archiver dans votre ordinateur.

El horno Pratika permite crear de manera sencilla e
intuitiva los procesos de coccion, solo son necesarios
Unos POCOoS pasos para conseguir una obra de arte.
El puerto USB, presente debajo del panel de control
permite guardar los recetarios para poderlos transferir
a otros hornos Pratika o simplemente archivarlos en el
ordenador.

lMe4b Pratika ro3BoOsSE€T MPOCTBIM U WHTYUTUBHO
MOHSATHBIM ~ CIIOCOBOM CcO3A4aBaTh CBOM [POLIECCHI
MPUrOTOBJIEHVST: BCErO JLLb HECKOJIbKO LLUaroB s
TOro, 4106bI BOM/IOTUTH B XXM3Hb Ball LwWenesp.
USB-nopt, HaxoasLmics rno rnaHesisto YrpasieHys,
M103BOJIAT BaM COXPAaHsITb CBOM KHUM PELEnTOB A5
TOro, 4T0bbl, B Clly4ae HeobXoAuMOCTU, KX MOXHO
ObI/10 riepeHeCTy Ha Apyrve ne4uv Pratika vy npocTo
COXPaHUTb Ha CBOEM KOMIbIOTEPE.
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multilevel
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Le four Pratika permet de cuisiner plats différents au
méme moment, c’est a vous de décider s’insérer tous
les plats au four au méme moment, fonction all inn, ou
les retirer simultanément, fonction all out.

El horno Pratika permite cocinar alimentos diferentes en
el mismo momento, solo se tiene que elegir si introducir
todas las bandejas en el mismo momento, funcion All
Inn, o extraer las bandejas al mismo tiempo, funcion
All out.

[e4s Pratika no3BOASET rOTOBUTH pasHble 6/r04a
OJHOBPEMEHHO, Bbl CaMiu [OJ/KHbI BbiOpaTb, CTaBUThb
JIM B re4Yb BCE MPOTUBHW OAHOBPEMEHHO (ChyHKUMA
all inn), v wsBne4Yb MPOTVBHY  OAHOBPEMEHHO
(pyHkumsa all out).



automatic washing
system

©13:00 10/09/2018 81 00°c

0
¢ CLEANING

%0
O MANUAL

)
< A AUTOMATIC

1

Tous les modeles sont équipés de la sonde a coeur et
d'un systeme de lavage automatique. Aprés le service
vous déciderez se lancer une de ces fonctions : Ringcage
vite - Lavage manuel - Lavage automatique soft-medium
-hard. Le four se lavera en toute indépendance et sera
prét pour une nouvelle journée de travail.

El horno Pratika es Full Optional, ademas de la sonda
de temperatura en el corazon, todos los modelos
estan equipados con sistema de lavado automatico.
Después de un servicio, se decide si lanzar una de las
siguientes funciones: Enjuague rapido - Lavado Manual
- Lavado Automatico (soft/medium/hard). El horno se
lavara automaticamente y estara preparado para un
nuevo dia de trabajo.

[Neys Pratika noctaBisSieTcs B MOJIHOW KOMIIIEKTALWN
MTOMUMO Aar4dvika-Luyyna ans onpeneneHus
TeMmrnepatypbl B cepAuUeBUHEe [poayKTa y BCeX
Mozesier eCcTb cucTema aBToOMaTU4eCcKou MOUKH. [1o
OKOHYaHu1 paboyvero [AHS Bbl CMOXETE BblOpaTk OAHY
n3 crenyroumx yHkUm:  beiCTpoe ornosiackuBaHvie -
PyyHasimovika - ABTomMaTrnyecKas movika (Soft/medium/
hard). [le4yb OCyLLECTBUT MOVIKY B aBTOMAaTUHECKOM
PEXMeE 1 ByaeT rotoBa K HOBOMY pabodyemy AHHO.
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modular ovens

pratika

electro-mechanic

Fours haut rendement et aux
prestations élevées concus pour
la cuisson des plats les plus
complexes.

Le chef pourra donc donner libre cours
a sa fantaisie grace a la possibilité de
choisir entre les différents type de
cuisson: convection, vapeur, mixte
convection/vapeur, avec humidificateur
ou déshumidificateur. En plus les
supports échelles vous permettent
de choisir d’utiliser le four en modalité
Euronorme ou Gastronorme.

Hornos de alto rendimiento y
elevadas prestaciones dedicados
a la coccion incluso de los platos
mas complejos.

El chef podra ser creativo en la cocina y
elegir entre cocciones por conveccion,
al vapor, mixto conveccion/vapor con
humidificador vy deshumidificador.
Ademas, gracias a la presencia de
Sujeta rejillas bivalentes, se puede
elegir si utilizar el horno en modalidad
pasteleria o gastronomia.

BblCOKOnpOM3BO.qMTel1beIe neyun
C BbICOKMMM 3KcCnyataynoOHHbIMU
Xapaktepuctukamu,npegHasHa4yeHHble
AnA nNpuroToBJsiIeHUA A[axe caMbiX

3ambicsioBaTbix 651104.

LLlecp-rioBap CMOXeT  pgatb  BOJIO
cBoelt thaHTasum, BblbMpasi n3
Takux PEXVMOB MPUrOTOBAEHMS],
Kak KOHBEKLIMOHHBIN, rnapoBowi,
KOMOWHPOBaHHbIV KOHBEKLIMOHHO-
rapoBOVi C YBAXHEHWUEM U OCYLLIEHUEM.
[Nomumo aToro, 6narogapsi npuCyTCTBUKO
1BYXQDYHKLMOHA IbHbIX nepxarenen
PELLIETOK, Bbl CMOXETE BblOMpaTh, B KAKOM
VMEHHO — PEeXVMe  1Cro/Ib30BaTh  MeYb!

KOHAOUTEPCKOM U/l raCTPOHOMUNYECKOM.




s \\ g
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fours électro-mécaniques a convection

hornos electromecanicos de conveccion

JJIeKTpoMexaHn4eCKne KOHBeKLIMOHHbIe ne4yun

FCG 051
FCE 051
FCG 101
FCE 101

Heating

Réglage température de 30 a 270°C
Regulacion de la temperatura 30 — 270°C
Perynvposka Temmnepatypsi 30 — 270°C

Réglage minuterie de 1 a 120’. Option position infini (<) quand
I'operateur ne souhaite pas régler le temps de cuisson

Regulacion del temporizador de 1 a 120'. Presencia de
la funcion infinito (=) para un funcionamiento continuo

Perynuposka tavimepa ot 1 40 120'. Hamn4ne yHKLmmn
OECKOHEYHOCTU (o=) [1/151 HEMPEPLIBHOIrO pexma paboTs!

Humidificateur automatique
Humidlificador automatico
ABTOMATUHECKUI YBIAXKHUTE b

Commutateur de turbine a deux vitesses
Conmutador de ventilador de dos velocidades
BbiktoHaTeslb ABYXCKOPOCTHORO BEHTU/ISTOPA

Thermometre digital de réglage de température
Termometro digital de visualizacion de temperatura
LincbpoBovi TEpMOMETP OTOBPaKEHNS TEMMIEPATYPbI

14



fours électro-mécaniques mixtes

hornos electromecanicos mixto

KOM6MHMPOBaHHble JJIeKTpoMexaHn4YecKue rne4iun

FDG 051
FDE 051
FDG 101
FDE 101

Heating

Sélecteur de type de cuisson: convection, vapeur, mixte
Selector del método de coccion: conveccion, mixto, vapor

[NepekntodaTesib PEXVMOB MPUrOTOBIEHIS: KOHBEKLIMOHHBIM, MapoBOY,
KOMOWHMPOBaHHBIV

Réglage température de 30 a 270°C
Regulacion de la temperatura 30 — 270°C
Perynmposka Temnepatypbl 30 — 270°C

Réglage minuterie de 1 a 120°. Option position infini () quand
I'operateur ne souhaite pas régler le temps de cuisson

Regulacion del temporizador de 1 a 120", Presencia de la
funcion infinito (=) para un funcionamiento continuo

Perynmposka Tavimepa oT 1 o 120'. Hamnndve @yHKLy 6ECKOHEYHOCTU (o)
L1591 HEMPEPLIBHOIO PeXyma paboTs!

Humidificateur automatique
Humidificador automatico
ABTOMATUHECKUI YB/IQXKHNTE b

Commutateur de turbine a deux vitesses
Conmutador de ventilador de dos velocidades
BbiknroHaTesib BYXCKOPOCTHOrO BEHTU/ISITOPA

Thermometre digital de réglage de température
Termdémetro digital de visualizacion de temperatura
L{ncbpoBovi TepMOMETP OTOBPaKEHUS TEMIEPATyPbI

15
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ovens features

touch electro-mechanic
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construction

quality for professional people

Chambre de cuisson en inox AlSI 304 avec angles arrondis pour un nettoyage
facile

Céamara de coccion de acero inoxidable 18/304 con esquinas redondeadas
para una limpieza facil.

KapoyHas kamepa 13 HepxxaBeroLler ctami AlSI 304 co CKpyriieHHbIMU yriiamu,
obnervaroLLyMm O4YUNCTKY

Poignée ergonomique en matériaux composites résistant aux hautes températures
Manija ergondmica de material plastico resistente a las altas temperaturas

SOpProHoMm4HasH pyHka m3 TepMOCTONKOrO M1acTuka

Gouttiere de collecte des liquides reliée a la vidange en acier ALSI 304

Salida de recogida de liquidos y condensacion desde la puerta conectada con el
desague de acero AISI 304

2Kenob a5 cbopa nocTynaroLLmx OT ABEPLIbI XUAKOCTEN 1 KOHAeHcaTa,
COEAMHEHHbIV CO C/IMBOM, 13 cTasm Mapku AlSI 304

Structures échelles porteplaques bivalentes GN ou EN de série, amovibles et
remplacables, avec espace entre niveaux 74 mm

Soportes portabandejas bivalentes de acero AISI 304 GN o EN de serie extraibles
con distancia entre gjes de 74 mm

Bxogsiume B ctaHAapTHYH KOMIIEKTALMIO ChEMHbIE ABYX(DYHKLMOHA IbHBIE
rneperopoaky A5 npoTuBHer 3 ctamm mapkm AlSI 304 GN v EN ¢
PAaCCTOSIHNEM MEXKAY MPOTUBHSIMUN 74 MM

17
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quality for professional people

Ventilateur auto-reverse afin d'uniformer la température a l'intérieur de la chambre

Ventiladores autoreversibles para hacer uniforme la temperatura en el interior de
la camara

ABTOPEBEDCUBHbIE BEHTUISTOPbI, 06ECTeYUBAIOLLNE PABHOMEPHYHO
TeMnepaTypy BHYTPY KaMepsbl

Ouverture a charniere de la vitre intérieur facilitant le nettoyage

Vidrio interno que se puede abrir en libro para facilitar las operaciones de limpieza

BHyT,OeHHFIFI CTeKJIAHHas ABepLa CK/1agHoro tvrna, yripoLyaroLas oriepacmn
10 4YNCTKEe

Joint en silicone amovible, sur la facade del la chambre de cuisson assurant une
parfaite étanchéité de la porte pour prévenir les chutes de température

Junta de silicona extraible en el frente de la camara de coccion

Jlerko cHvMmaemasi CuMKOHOBaST YI/IOTHUTE IbHAST MPOK/IaAKa, BCTaBIGHHas B
MePEAHIO MaHe b XapPO4YHOM KaMepb!

Réglage manuel de I’évent (motorisé dans les modeles programmables)

Control manual de la valvula del respiradero (motorizado en los modelos
programables)

Py4dHoe yrpaBieHvie knanaHoM-BaHTY30M (C rMpyUBOLAOM B rPOrpamMmupyemMbsix
MoZaesnsix)

19



control panel
technology and adaptability

11.

Eclairage constant de la chambre de cuisson
lluminacion de la camara de coccion

[NoacBeTka XapoyHOV Kamepsb!

Commutable en: four électrique a 380-415V 3N et 220-240V 3 (50-60 Hz) et four
gaz a 220-240V 1N (50-60Hz)

Conmutabilidad: horno eléctrico de 380-415V 3N a 220-240V 3 con 50/60 Hz;
horno de gas 220-240V 1N con 50/60 Hz

[NepeknoHaemocTb. anexkTpudeckas neds ¢ 380-415 B 3N Ha 220-240 B 3 ¢
50/60 'y; razosas rie4ys 220-240 B 1N ¢ 50/60 L.

Fours a double fréquence 50-60Hz
Horno bifrecuencia 50 y 60 Hz
LiByxyactoTtHble rne4n 50 n 60 'y

20
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Filtre des graisses

Filtro de grasas
2KupoynaBaBaroLLmi ouieTp

Pietement
Caballete
CreHn

Douchette
Ducha

Ay

optional

22

Porte réversible
Puerta reversible
PeepcuvBHas aBepLa

Kit de superposition pour four électriques

Kit de superposicion modelos eléctricos

KoMIneKkT a1sl YCTaHOBKV APy Ha Apyra
B/IEKTPUHECKIMX MOAE/IEN

Hottes a condensation pour
fours électriques

Campanas de condensacion para
modelos eléctricos

BbiTsixkn ¢ cuctemon KoHaeHcawmm 47151
BNIEKTPUHECKX MOLENIEV



tray

Plateaux pour toutes les typologie des cuisines : pour
les plats frits, pour les omelettes, pour les baguettes, de
toutes les dimensions possibles et dans les meilleurs

Bandejas para todas las cocciones: para fritos, para
tortillas, para baguette, de todas las dimensiones
posibles y realizadas con los mejores materiales

[poTvBHY THOBbLIX BO3MOXHbBIX Pa3MEPOB, CAeNaHHbIE

M3 cambiX JIyHLWMX MaTtepuasnos, /1S BCEX TWIOB - e ——
: ———
MPUrOTOBAEHUS. /151 XKaPK1 BO (hpUTIOPE, /15 OM/IETOB H e ——

v 47159 (hpaHLy3CKux bareTon

plats marbrés pour la boulangerie
\/ bandejas marmorizadas para panaderia
MPOTUBHM C MPaMOPHbIM MOKDLITUEM /15 [EKaPHU

grill a poulet pour 8 unités
rejillas de pollos de 8 unidades
peLueTku s 8 LUT. Kyp

<

pan pour omelettes
\/ bandeja para tortillas
MPOTVBEHb [/151 OM/IETOB

beaucoup d'autres plateaux
y muchas otras bandejas
1 MHOXECTBO APYruX NpOTUBHEN

23
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modular ovens

Capacité maximale dans un
encombrement minimal. Avec
une largeur de 52 cm seulement,
les fours se adaptent a toutes les
cuisines.

Equipés d'un commande digitale
programmable, jusqu'a trois modes
de cuisson, les fours répondent a
toutes les exigences de cuisson. La
porte réversible, et le systeme de
nettoyage automatique augmentent la
polyvalence et la fonctionnalité de ces
modeles compacts.

Capacité 6 niveaux GN 1/1, avec
entraxes multiples (a partir de 30 et
60 mm), qui permettent d'optimiser la
répartition des grilles a I'intérieur de la
chambre de cuisson.

10 trays GN 1/1

6 trays GN 1/1

pratika

compact

Maxima productividad y minimas
dimensiones. Ancho de solo 52 cm,
los hornos compactos se adaptan
a cualquier cocina.

Dotados de control digital
programable, los hornos trivalentes
conveccion-vapor satisfacen todas las
necesidades de coccion. La puerta
reversible y el sistema de lavado
automatico aumentan la versatilidad
y la funcionalidad de estos modelos
compactos.

Capacidad de 6 y 10 bandegjas con
multiples distancias entre gjes (de 30
y 60 mm) que optimizan la distribucion
de las bandejas en el interior de la
camara de coccion.

52 cm

MakcumanbHasa npon3BoANTENIbHOCTb
] MUHUMarbHbIe rabapuTtHble
pasmvepbl. KomnaKTHbIe neun
LUMPUHOW BCEro JINLb 52 cM noaxoaAT
K J11060/1 KyXHe.

TpexpexvmHbie 1apPOKOHBEKLMOHHbIE
re4y, 06opyaoBaHHLIENPOrPaMMUPYEMBIM
LMGhbpOBBIM YripaBiIeHNeM, YA0B/IETBOPSIOT
JI0BbIM  TPEBOBaHMSIM — MPUrOTOB/IEHMSI.
PeBepcusHas  ABepLa i cucrtema
aBTOMaTUHECKON MOVIKA — YBEINYUBAOT
MOKOCTb U (DYHKLMOHA/IbHOCTE — 9TUX
KOMIMaKTHbIX — Moaesner.  BMecTUMOCTb!
6 wu 10 npoTMBHEN C HECKOJIbKUMM
PaCCTOSIHSIMI MEeXyrpOTUBHSIMU
(B0 v 60 MmM), KOTOPbIE OMATUMUIPYKOT
pacripenesnieHe rnpoTUBHEN B XapOYHOM
Kamepe.
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7 8 9 10 11/12 13 14 15 16
1 Interrupteur on/off 8 Sélection cuisson delta T
Interruptor on/off Configuracion de la coccion delta T
Bbikmoydatesis Bki./Bbikii. YcTaHoBKa rpuroToB/ieHVs B pexxume «[essta T»
2 Sélecteur modalité de cuisson: convection, vapeur, mixte 9 Bouton évent évacuation vapeurs
Selector del modo de coccion: conveccion, vapor, mixto Pulsador de evacuacion de vapores de la camara de
- [lepekro4aresib PEXXVMOB MPUrOTOB/IEHHS: coccion
_ ' KOHBEKLIMOHHAbIV, apOBOY, KOMOUHWPOBaHHbIN KnaBuLua A5 BbIflycKa rnapa 13 Xapo4Hor kamepb|
3 Bouton refroidissement rapide avec porte ouverte 10 Réglage humidité
Pulsador de enfriamiento rapido con puerta abierta Regulacion de la humedad
KnaBuLa 6bICTPOr0 OXAaXXAEHWS PV OTKPBITOMN Peryposka BAaxHOCTH
- /[BepLe
4 Afficheur digital visualisation température de la chambre 11/12 Reéglage minuterie: Sélection température au coeur,
Pantalla digital de visualizacion de la temperatura de coccion cuisson avec sonde
LingbpoBsoii aucriner oTobpaKeH sl TeMnepaTy bl Regulacion del tiempo de coccion y temperatura en el
MPUrOTOBJIEHUNS corazon con sonda
5 Afficheur digital visualisation temps de cuisson, YcTaHoBKka BpemMeHy rpuroToBIeHNs 1
température au coeur et degré d’humidité TeMreparypbl B CepALeBHE rnpoayKTa
Pantalla digital de visualizacion de la temperatura de . -
coccion, temperatura en el corazén y humedad 13 Livre de cuisine
LinghpoBori aucriier 0TO6PaXeHVs TeMreparypbI Recetario
MPUrOTOBJIEHUS], TEMMNEPATYPbI B CERALIEBUHE MPOAYKTa U CBOPHYVIK PELEnToB
BI&XHOCTU
6 Afficheur digital visualisation n° de programme et 14 Sélection vitesse turbine
cycle de cuisson Configuracion de velocidad del ventilador
Pantalla Q/'g/ta/ de visualizacion n.° programa y ciclo YCTaHOBKa CKOPOCTY BEHTUASTOPA
de coccion
LincbpoBov aucriie oTobpaxeHus: Ne rporpanmmel v 15 Démarrage cuisson

VIKJ1a MPUrOTOB/IGHUS — =
H P Inicio de coccion

7 Sélection température dans la chambre 3ar1yCK NpuroToB/IeHNs

Seesbinionico sy e 16 Scroller de paramétrage et sélection

YcTaHoBka Temnepartypbl B Kamepe . o2 o2
paryp P Rueda de configuracion y seleccion

[Nosioca rpoKpyTK [4J151 YCTaHOBKM 1 Bbl6opa
riapameTpoB
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ovens features

»

(GN)
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construction
quality in 52 cm width

Chambre de cuisson en inox AlSI 304 avec angles arrondis pour un nettoyage
facile

Céamara de coccion de acero inoxidable 18/304 con esquinas redondeadas
para una limpieza facil

JKapoyHasi kamepa 13 HepxxasetoLevi ctamm AlSI 304 co
CKDYITIEHHBIMU YriaMmu, OO/1Er4aroLLIMU OYUCTKY

Porte a double vitrage avec canal d'air afin d'assurer une aération du verre, en
limitant la température de la surface extérieure

Puerta de doble vidrio con canal de aire para garantizar una ventilacion del vidrio
que limita la temperatura de la superficie exterior

,ﬂBepua C ABOVIHBIM CTEK/IOM C BO34YLLIHbIM KaHasloM, obecrievBaroLLVIM
BEHTUJIALMIO CTeKJ1a v MpefoXpaHsroLLM Hapy>KHYHO NOBEPXHOCTbL OT reperpeBa

Systéme de lavage automatique pour -WA modeles
Sistema de lavado automatico para modelos -WA

CucTtema aBToMaTn4eCKoM MOVIKu 451 mogener -WA

Entraxes multiples (de 30 a 60 cm)
Espacio mditiple entre bandejas (de 30 a 60 mm)

MexxyposHeBoe pacctosHue 30 1 60 cMm
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performance
compact and adaptable

Ventilateur auto-reverse afin d'uniformer la température a l'intérieur de la chambre

Ventiladores autoreversibles para hacer uniforme la temperatura en el interior de la
camara

ABTOPEBEPCYIBHbIE BEHTUIATOPbI, OBECreymBaroLLme PaBHOMEDPHYHO
TeMrepatypy BHyTPU KaMepb!

Joint en silicone amovible, sur la facade de la chambre de cuisson assurant une
parfaite étanchéité de la porte pour prévenir les chutes de température

Junta de silicona introducida en la parte anterior de la camara de coccion extraible

Jlerko cHumaemasi CuimKoHoBasi YIJIOTHUTE IbHas rnpoksiahka, BCctaB/ieHHasA B
repeHIOKO rNnaHeslb )Ka,oquOM“ Kamepbl

Positionnement de la sonde a coeur
Conexion sonda al corazén

CoenunHeHme fatyvka-Lyrna A5 orpeaeneHus
TeMrepaTypbl B CEPALIEBUHE MPoayKTa

Poignée ergonomique en matériaux composites résistant aux hautes températures
Manika ergonomica de material plastico resistente a las altas temperaturas

3,0/' OHOMW4Has py4yka n3 TepMOCTOﬁKOF O riactvka
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Filtre des graisses
Filtro de grasas
PKupoynasBaroLLy huibTp

Porta reversibile
Puerta reversible
PeepcuBHas aBepLia

Empilement de 2 modéles
Kit superposicion de hornos

KOoMIeKT /15 yCTaHOBKY rieqen
Apyr Ha apyra

Sonde a coeur
Sonda al corazon

Jlatyvka-Lyna 415 onpeneneHus
TemrepaTypbl B CepALEBUHE NpoayKTa

optional

Fixation douchette
Ducha fija

CTaLMoOHapHbI Ay

Pietement

Caballete
CreHp

Hottes a condensation
Campanas de condensacion

BbITSDKKW C CUCTEMOM
KOHAeHcaumm
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tray

Plateaux pour toutes les typologie des cuisines : pour
les plats frits, pour les omelettes, pour les baguettes, de
toutes les dimensions possibles et dans les meilleurs

Bandejas para todas las cocciones: para fritos, para
tortillas, para baguette, de todas las dimensiones
posibles y realizadas con los mejores materiales

% | [MpoTVBHM 1HOBBIX BO3SMOXHbBIX [Pa3MepoB, CAE/IaHHbIe

M3 cambixX JIyHLIVMX MaTepuasioB, [/ BCEX TUMOB

——— MPUrOTOBJIEHNSI: [715 XKaPKM BO (DPUTIOPE, 7151 OMIETOB

| r e — v Ans paHLy3Cckux bareTos
|| e

0 { ————— 9
| 1 —— e ————
11 i =
"r : = L —
: T ——————S
| — S

plats marbrés pour la boulangerie
bandejas marmorizadas para panaderia
MPOTUBHY C MPaMOPHbIM MOKDBITUEM 151 MEKaPHM

grill a poulet pour 8 unités
rejillas de pollos de 8 unidades
peLueTku 45 8 LUT. Kyp

pan pour omelettes
bandeja para tortillas
MPOTUBEHb [1/151 OM/IETOB

beaucoup d'autres plateaux
y muchas otras bandejas
1 MHOXECTBO APYyrvX MpoTVBHEN




fours kompakt
hornos kompact
KOMOVIHMPOBaHHbIE

pietement

caballete

CTeHn

ovens
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380-415V SFAK623T
@ FDEK 0623 P 51,7x64,3x77 h 6 60 6,3 50-60Hz SFRKG23T
380-415V SFAKB23T
@ FDEK 0623 P WA 51,7x64,3x77 h 6 60 6,3 50-60Hz SFRK623T
380-415V
FDEK 061 P 51,7x82x77 h 6 60 7,8 SFAKBT
@ 50-60Hz SFRK6T
@ FDEK 061 P WA 51,7x82x77 h 6 60 78 i SFAKGET
SFRKET
SFAKET
380-415V
@ FDEK 101 P 51,7x82x101 h 10 60 15,6 50-60Hz SFRK6T
SFAKET
380-415V
@ FDEK 101 P WA 51,7x82x101 h 10 60 15,6 50-60Hz SFRK6T
@ SFAK623T Open stand for 6-tray GN 2/3 compact ovens 48x48x86 h
@ SFRK623T Stand with e for 6-tray GN 2/3 compact 48X4BXE6 h
@ SFAK6T Open stand for 6/10-tray GN 1/1 compact 48x65x86 h
ovens
@ SFRK6T Stand with shelf for 6/10-tray GN 1/1 compact 48x65x86 h
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modular ovens

Les étuves de maintiens et
fermentations sont des équipements
congus pour rendre plus simple et
plus rapide certaines phases de
préparation des aliments, ils ont la
double fonction de faire lever les
viennoiseries et autres produits
patissiers, ainsi que de maintenir
temporairement en température les
aliments a peine défournés.

En plus ces-ci peuvent étre utilisée
comme support pour les fours
function/pratika, grace a la présence
des gaches de positionnement.

Range 20-60°C

LM8T43 LM8T64

pratika

proofers

Los fermentadores son instrumentos
pensados para simplificar y hacer mas
rapidas algunas fases de preparacion
y tienen la doble funcion de hacer
fermentar brioche y otros productos
de pasteleria o panaderia y mantener
al mismo tiempo a temperatura los
alimentos que se acaban de hornear.

Ademas, realizan la funcion de
soporte de los hornos Function/
Pratika gracias a la presencia de
bridas de posicionamiento.

LM12T64
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PaccToeyHbie LuKab! rpeaHasHaqeHb!
A7 YrpOLUEHWUST M YCKOPEHWS
HEKOTOPLIX CTaauil MpUroTOB/IEHWS;
OHW  VIMEIOT  [BOVIHYIO  (OYHKLMIO:
paccTovika COOHbIX BY/I0HEK 1 APYrX
KOHANTEPCKMX 1 X1e600YT0HHBIX
nanesmm, a TakkKe BpEMEHHOe
rnoAfAep»xaHe B ropsiem COCTOSIHUM
TOJIbKO YTO BbIMNEYEHHOW MPOAYKLIN.

[Tommmo aToro, 6narofapsi HamM4uo
OrOPHbIX K,OOHLL/TGV7HOB, OHW CJliy>Kar
B KayecTtBe roACTaBOK /1S Meven
function/pratika.

GN-EN




étuves
caballete

LM16T64

CTeH[

modéle
modelo
mMoLesib

siones (cm)

dimensions (cm)
men

s 3
S

nombres de niveaux

Etuve réalisée en acier inoxydable, avec possibilité d’utiliser
aussi bien les plaques patisserie que gastronomie. Sont
disponibles en quatre modeles:

- Modeéle 8 niveaux dim. 433x333 mm ou GN 2/3
- Modeéle 8 niveaux dim. 600x400 mm ou GN 1/1

- Modele 6+6 niveaux dim. 600x400 mm ou GN 1/1
(disposés en 2 colonnes)

- Modele 8+8 niveaux dim. 600x400 mm ou GN 1/1
(disposés en 2 colonnes)

Celda de acero inoxidable con posibilidad e introducir tanto
bandejas de pasteleria como de gastronomia.

Estan disponibles cuatro modelos:

- modelo 8 bandejas dim. 433x333 mm o GN 2/3
- modelo 8 bandejas dim. 600x400 mm o GN 1/1
- modelo 6+6 bandejas dim. 600x400 o GN 1/1
(dispuestas en dos columnas)

- modelo 8+8 bandejas dim. 600x400 o GN 1/1
(dispuestas en dos columnas)

Kamepa n3rotosrieHa 13 Hep)xaBeroLLey cTas; eCTb
BO3SMOXHOCTb UCINOJIb3OBaHVIA KakK KOHONTEPCKNX, Tak
Y raCTPOHOMUHECKUX MPOTUBHEN.

B Hannymm ecTe YeTbipe Moaenm:

- mogesib 8 npoTvBHeV paam. 433x333 mm v GN 2/3
- mogesib 8 npoTueHey paam. 600x400 mm v GN 1/1
- Mofesnb 6+6 npotuBHer paam. 600x400 nam GN 1/1
(pa3mMeLLieHHbIe Ha AByX KOJIOHHaX)

- mogesib 8+8 npotuvsHen paam. 600x400 v GN 1/1
(pa3meLLieHHbIe Ha 4ByX KOJIOHHaX)

puissance électrique totale (kW)

tot. Potencia gas (kw)
0611, MoLHOCTb: an1ekTpuyeckasi

espaces entre niveaux (mm)
monesns (kBT)

numero de bandejas
KOJIMHECTBO MPOTUBHEM

Harpsi>xeHve B BOJIbTax

voltage
tension

]
— 8
lil LM8T43 56x58,5x90 h GN 2/3 or 433x333 mm 75 1,5 220-240V 1N 50-60Hz
" 8
LM8T64 82,5x71x90 h GN 1/1 or 600x400 mm 79 2 220-240V 1N 50-60Hz
6+6
LM12T64 97x73x70 h GN 1/1 or 600x400 mm 79 2 220-240V 1N 50-60Hz
8+8
LM16T64 99,5x79,5x80 h GN 1/1 or 600x400 mm 75 2 220-240V 1N 50-60Hz
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Depuis 1986, Modular étudie, congoit et réalise des équipements de
haut niveau destinés au monde de la restauration professionnelle.
Tous les produits sont réalisés pour satisfaire les demandes des
chefs les plus exigeants, et pour garantir I'efficacité et la sécurité
conformément aux standards internationaux, tout en privilégiantun
faible impact environnemental. Qualite, flexibilité et innovation sont
nos caractéristiques.

F r Ol el " . &

Desde 1986 Modular estudia, disena y realiza equipos de elevado nivel,
dedicados a los profesionales de la restauracion. Todos los productos
se realizan con el objetivo de satisfacer cualquier tipo de solicitud,
garantizar la eficiencia y la seguridad en el respeto de las normativas
internacionales favoreciendo ademas un impacto medio ambiental
bajo. Calidad, flexibilidad e innovacion son las caracteristicas que nos
distinguen.

HaunHass ¢ 1986 . Modular pa3pabaTeiBaeT, MPOEKTUPYET U
BbIYyCKaeT BbICOKOKA4EeCTBEHHOE 0b6OpPYyAOBaHWE L/15 MPEeanpUsaTI
06LLECTBEHHOrO nNuTaHusl. Bce v3penns n3roToBasoTCS A4S TOro,
4TOObI YAOBAETBOPUTHL 3arpoChl I0OOro xapakrepa, obecrne4dnTb
3 DEKTUBHOCTH 1 6€30MaCHOCTb B COOTBETCTBUM C MEXAYHAPOAHbIMY
craHgapTamu; MOMMUMO 3TOro, Ha MePBOE MECTO CTaBUTCSI BbiCOKas
BKOJIOMMYHOCTL U3aean. Ka4ectso, rmbKoCTb M MHHOBALMS — BOT
HaLUW OT/INYNTESIbHBIE YEPTHhI.
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cooking
ovens
dishwashing
refrigeration
self service
cooking islands
preparation
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modular professional s.r.l.
via palu, 93
31020 san vendemiano
treviso italy
ph. +39 0438 7714
fax +39 0438 778399
modular@modular.it

www.modular.it
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