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it's not
just cooking

Dimensions limité pour les gammes snhack

Gréce aux dimensions réduit, la gamme function 600 est ideal pour les cafés et les petits

restaurant ou I'espace est réduit. Le systéme modulaire permet des combinaisons infinies et

linstallation peut avoir lieu sur des plans ou des bases. Toujours des dimensions réduits, la

gamme function 650 est fiable, ergonomique et compléte. La variété de la gamme et la qualité
de matériaux seront apprécié par les clients les plus exigeants.

Fonctionnalité et versatilité pour la restauration professionnel

Tout en conservant les caractéristiques de simplicité et de praticité, la gamme function 700

réponde au caracteristiqgues du monde professionnel. Une gamme compléte d’équipment

congue a tout types de cuisson. Fonctionnalité et paramétres de densité limités font de cette
gamme le choix parfait pour les professionnels de la restauration.

Reducidas dimensiones de las gamas snack

Gracias a sus compactas dimensiones la serie Function 600 es la solucion ideal para

bares y pequerios restaurantes con espacios reducidos. Su modularidad posibilita multiples

combinaciones y los equipos pueden ser instalados sobre neutros o bases. La Serie Function

650 combina dimensiones reducidas con altas prestaciones como en las series mas grandes.

Potencia, ergonomia y fiabilidad y una alta variedad y calidad de los materiales la hacen
especialmente apreciada por los clientes mas exigentes.

Funcionalidad y fiabilidad para los restaurantes

AuUn siendo practica y sencilla, la gama Function 700 reune todas las exigencias del mundo
profesional. Una gama completa de equipamiento concebida para todo tijpo de cocinas,
compacta y funcional.

KomnakTHble pa3mMepbl JINHEeK oﬁopy,qosaHuﬂ AJ15 NPUroToBJIeHNsS JIerKnx 3aKyCokK

Gnarogapsi cBoMM KOMIMakTHbIM pa3mepam cepus Function 600 uvaeasibHO MoaxoauT
47159 6apOB 1 ManeHbKUX PECTOPaHOB C OrpaHn4eHHOM raolaanto. MoaynbHas cuctema
M03BOJIET KOMOVIHMPOBAaTHL 0OOPYAOBaHME B CaMbIX Pa3/INYHbIX BapyaHTax, MpeaycMoTpeHa
BO3MOXXKHOCTb yCTaHOBKW Ha paboyye noBepXHOCTY /inbo Ha OCHOBaHYSA. KpomMe Toro, cepumsi
KOMri/iekCcHoro obopynoBaHus Function 650 xapakTtepu3yeTcsi HeOOIbLLIVMY pasMepamm
M OT/IMHAETCS HAAEXHOCTBIO Y 3PIOHOMUYHOCTLIO. Briarodaps ObLLUVPHOMY acCOPTUMEHTY
M Ka4eCTBy MartepuvasioB OHa MoJb3yeTCs MOMy/ISPHOCTHIO JaxKe Yy CaMblX B3bICKaTe bHbIX
3aKa34KOB.

DYHKLUMNOHA/IbHOCTb U KOMIMAKTHOCTb A4J1s1 3aBe4eHni obLjennura

Cepuisi Function 700, coxpaHvBLLAasI Takue XapakTepucTUKY, Kak MpoCcToTa B SKCIyaTaLum
M MPaKTUHYHOCTb, pegHasHadYeHa /18 YAOBNIeTBOPEHUsS 3arnpocoB rpu paboTe Ha
rpogheccroHasibHOV KyxHe. KoMriieKkcHas IMHeriKa TernioBoro 060py40BaHVS peaHasHayeHa
715 MPUroToB/eHMs Ntobbix 6/110. Brarofapst (yHKLMOHaILHOCTY Y KOMIIAKTHbLIM pasMmepam
OHa uAeasIbHO MoAXOAUT MPOHECCHOHA IbHBLIM OrnepaTopam cghepb! OOLLECTBEHHOIO MTaHMSI.
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modular cooking

grids

les grilles sont adaptées
aussi aux marmites de petite
dimension

las rgjillas de hierro fundido
con largos soportes permiten
también el uso de pequerias
cacerolas

PeLueTku ¢ A/IMHHbLIMA CriaLamm
noaxoAsT A5 He6O IbLLMX
KacTpHIb.

function

700 (700x700)

burners

veilleuse professionel

llama piloto para uso
profesional

MMIOTHaS ropesika /s
rpogeccroHasibHOro
YCrOJIb30BaHWs




high quality

etageéres avec consistant
épaisseurs en AlS| 304
equipé d’un plan embouti

plano de trabajo en AISI
304 con cuba embutida

Hep>kaBerolLas ctasib
yBeﬂMHMHHOVI TOJILLMIHBI

easy joint

cuvre-joints faciles a
appliquer et amovible pour
un meilleur nettoyage

cubrejuntas faciles de poner y
quitar para una facil limpieza

CTbIKOBbIE HaKIa4KV JIErKO
ycTaHaBMBaKoTCS

U CHUMaroTCst 47151 bosiee
Ka4eCTBEHHOW OYUNCTKM

hygiene
bords arrondis afin de garantir
le nettoyage de I'etager

angulos redondeados
para una mejor limpieza

3aKpyr/eHHbIe Yriibl /151
JIErKOW OYUCTKU
paboyeri MoBeEPXHOCTH

ergonomic
and simple

boutons de commande
facile a utiliser

mandos intuitivos y
claros

VIHTYUTVBHO MOHSITHbIE
opraHbi YripaBieHus

robustness

éléments fonctionnels
de conception simple

equipos funcionales con
un diserio sencillo

QYHKUMOHAITBHOCTb U1
2/1eraHTHOCTb




modularity
700

version top
modadulos top
HaCTO/IbHbIE BEPCUM

couvre-joint
cubrejuntas
CTbIKOBbIE HaKNaKu

"/ */ e

40 cm 70/80 cm 110cm



systeme d’assemblage avec
cuvre-joints removibles \l/

sistema de emsamblaje de elementos
por cubrejuntas

COBAUHNTEIbHAsS CUCTeMa Ha
OCHOBE ChEMHbIX CThIKOBbIX |
HaK/Ia40K ‘

épaisseur
10/10
espesor
10/10
TOJILMHA
version monobloc 10/10
modelos monoblock
MOHOB/I04HbBIE BEPCUM
couvre-joint
cubrejuntas
CTbIKOBbIE HaK/1agKkuv ;
/I l < l & f j
y 85cm

40 cm 70/80 cm 110cm



range of products - function 700

cuisiniéres a gaz

De nombreux modeles de cuisinieres a feux ouverts sont disponibles: 2,
4 et 6 feux pour les versions haut de gamme, sur meuble, ou sur four
a gaz/électrique ventilé. Brlleurs en fonte mono et double couronne.
Disponibles avec bacs en acier inox ou en acier émaille.

cocinas a gas

Las cocinas de fuegos abiertos estan disponibles en muchos
modelos: 2, 4 y 6 fuegos en las versiones de sobremesa, sobre
mueble o sobre horno a gas/eléctrico ventilado. Quemadores de
fundicion monocorona y doble corona. Disponible con cubetas
esmaltadas o en acero inoxidable.

la3oBble nauTel

LOCTyrHbI MHOrOYUCIEHHbBIE MOAEV MJIAT C OTKPbITHIM OrHEM: C 2, 4
n 6 ropesnkamim B BapuaHTax BapOYHas rnaHe b, rniavta Ha OTKDbITOM
6ase v C ra3oBOV / SNIEKTPUHECKON BEHTUIMPYEMOV AYXOBKOU.
YHyryHHbIE ropesiku ¢ OAMHaPHON 1 BOVHOW KOPOHKOW. [OCTyrHbI
C SMaINPOBAHHBIMM EMKOCTSIMI & TaKXXe U3 HEPXKXaBEIOLLEN CTasIu.

plaque unique a gaz

Plague chauffante en fonte avec bruleur central, 1,5 cm d’épaisseur.
Température maximale atteinte au centre : 500 °C. Disponible aussi
dans la version mini-plaque avec 2/4 feux.

placa radiante a gas

Placa radiante de fundicion con orificio central, espesor de 1,5 cm.
Temperatura maxima en el centro 500 °C. Disponible también en
version mini placa con 2/4 fuegos.

la3oBasi nnuTa co crnyioWwHoON MoBEPXHOCTLIO

YyryHHas  wasydaroljasd  noBePXHOCTb  TosmHou 1,56 ¢cm ¢
LeHTpaslbHbIM  OTBEPCTVEM. B LieHTpasibHOV 30He 4oCTUraeTcs
MakcumasbHasi Temrnepatypa 500°C. [JocTynHa Takxke B BapvaHTe
MUHW-M/MTa C 2/4 KOHOopKamum.

cuisiniéres électriques

Plan de travail réalisé en acier inox AlSI 304 avec plaques électriques
rondes ou carrées en fonte. Modeles disponibles avec four électrique
ventilé.

cocinas eléctricas

Plano de coccion realizado en acero inoxidable AlSI 304, dotado
de placas eléctricas de fundicion, redondas o cuadradas. Modelos
disponibles con horno eléctrico ventilado.

dnekTpunyeckue NanTbl

Paboyasi MoBEPXHOCTL 13  Hepxaseler ctamm  AISI 304,
YKOMI1/IEKTOBaHHAas YyryHHbIMY KOH(DOPKaMU, Kak KPYr/biMu, Tak v
KBaapaTHbIMA. [JOCTYrHbI MOLAEN C S/IEKTPUHECKON BEHTUIVPYEMOM
LYXOBKOW.
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plaque unique électrique
Plaque en acier 16MO06 tres épais sating et facile a nettoyer. 4 zones de
cuisson indépendantes qui permettent de différencier la température
sur les différentes zones de cuisson. Disponible aussi dans la version
sur four air pulsé électrique.

placa radiante eléctrica

Placa en acero 16MO06 de elevado espesor satinada y facil de limpiar.
4 zonas de coccion independientes que permiten diferenciar la
temperatura en las diferentes zonas de la placa. Disponible también
version en horno eléctrico ventilado.

AnekTpudeckas nanTa co CryioLHON MOBEPXHOCTbIO
CatviHupoBaHHasi MoBEPXHOCTb 13 cTtamm 16MO6  yBen4eHHOu
TONLLMHBI, obecrieuvBaroLLiast JIErkyto O4UCTKY. 4 He3aBUCUMbIE
30HbI OTOBKM O3BOJISIOT AN EpeHUmMpoBaTe TemMrieparypy B
PasHbIX 30Hax MnTbl. [JJOCTYrHa TakKe B BapuaHTe C S71EKTPNHECKOMN
BEHTUIINPYEMOW [y XOBKOU.

vitrocéramique et induction

Plan de cuisson en vitrocéramique de 2 a 4 zones de cuisson
indépendantes. Modeéle vitrocéramique avec plaques chauffantes
rondes, disponible sur four air pulsé électrique. Le fonctionnement
des plagues a induction se base sur le principe des champs
électromagnétiques, activés par la présence de marmites de 13 cm
de diametre minimum.

vitroceramica e induccion

Placa de coccion en vitroceramica de 2 6 4 zonas de coccion
independientes. Vitroceramica con elementos radiantes redondos,
disponible también modelo con horno eléctrico ventilado. El
funcionamiento de la cocina de induccion se basa en el principio de
los campos electromagnéticos, que se activan con la presencia de
de la olla, con diametro minimo de 13 cm.

CTeksioKepamu4ecKkasi NanTa n UHRYKLUNOHHbIe MUTbI

BapoyHas naHenb 13 CTeknokepamyikv, OT 2 [0 4 He3aBUCUMbIX 30H
rotoBku. CTeksiokepamy4eckas rnaTa C  KpYrJibIMU - U3/1yHaroLLymMm
anemeHTamy  Kaxgas, [OoCTyrHa Takkxe MOAEe/b C  SJIEKTPUHECKOU
BEHTUMPYEMON  AyxoBKOW. — [lpuHUMn — paboTel  MHAYKLUMOHHBIX
M/IMT OCHOBaH Ha CO34aHW 3NEKTPOMArHUTHbLIX 10/1eM, KOTOpPbIe
akTyBvpyroTCcs  bnarogapst  MeTa//IMH4eckoMy  AHY — KacTPHOJIM.
MuHnmasibHBI fuamMeTp KacTprosiv - 13 em.

cuiseur a pates
Cuve en acier inox AISI 316, 41 litres. Disponible en version gaz ou
électriques, robinet de remplissage.

cuecepastas

Cuba en acero inoxidable AlSI 316 capacidad 40 L. Disponibles en
los modelos a gas y eléctricos. Equipado con grifo para descarga
de agua.

MakapoHoBapku

Emkocts w13 Hepxasetoljeri ctamm  AISI 316 BMECTUMOCTbIO
40 n. [ocTyrnHbl Kak ra3oBble, Tak U S/IEKTPUHECKME BEPCUM.
YKOMIIEKTOBaHb! KPaHOM /15 3a/IMBKY BOAb.
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bain-marie
Cuve et plan de travail en acier inox AISI 304. La cuve mesure GN
1/1 sur les modeles de 40 cm et GN 2/1 sur les modeles de 70 cm.

bafno maria

Cuba y plano de coccion en acero inoxidable AlISI 304. La cuba tiene
dimensiones GN 1/1 en los modelos de 40 cm y GN 2/1 en los modelos
de 70 cm.

MapmuTbi

Yaiua n paboyasi noBepxHOCTb U3 HepxxaseroLeri ctamm AISI 304.
Paamep Yalm — noa ractpoemkoctv GN 1/1 B mogensix pasmepom 40
cm v riog ractpoemkoct GN 2/1 B mogesnsix paamepom 70 CMm.

friteuses

Plan de travail réalisé en AISI 304. Capacité de la cuve: version
électrique 10 litres, version gaz 13 litres. Dans les versions électriques
les résistances sont rotatives a I'extérieur de la cuve pour faciliter le
nettoyage. Des modeles plus puissants sont disponibles pour les
Versions a gaz.

freidoras

Plano de coccion realizado en AISI 304. Capacidad cubas: version
eléctrica 10 L, version gas 13 L. En las versiones eléctricas resistencias
basculantes hacia el exterior de la cuba para garantizar su facilidad de
limpieza. Disponibles modelos potenciados para versiones a gas.

®OpuTHOPHULbI

Pabo4asi noBepxHOCTb 13 HepkaBeroLLen ctamm AlSI 304. BmecTmocTs
yaLu: anexTpudeckas Bepcus 10 71, rasosasi Bepcus 13 1. B o5iekTpnHeckinx
BEPCUSIX HarpesaTe/lbHble 31EMEHTbI ONPOKUALIBAIOTCS 3a rpenesisl
yaLum 4151 0bsieryeHms 04McTku. st rasoBbiX BEPCUK [OCTYIMHbI MOAEMN
C MOBbILLIEHHOM MOLLIHOCTBHO.

fry top
Plague de cuisson avec surface lisse, rainurée ou mixte. Disponibles
aussi dans la version chromée électrique ou gaz.

fry top
Plancha de coccién con superficie lisa, ranurada o mixta. Disponible
también en version cromada a gas y eléctricos.

®paii-Ton

JKapo4yHasi naHesnb C  r1aaKov,  PUIeHON U CMeLLaHHOW
MOBEPXHOCTLIO. [JOCTyrnHa Takke B XPOMUPOBAHHOM BEPCUM, Kak
ra3oBasi, TaK vl S7IEKTPUHECKAS.
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grilles

Disponibles dans les versions : grille électrique ; grille a gaz ; grille a
; pierre de lave et aqua grill électrique. Grille de cuisson avec top en
fonte avec profil a “V” pour I’écoulement de la graisse.

parrillas

Modelos disponibles: parrilla eléctrica, parrilla a gas; parrilla de piedra
volcanica y parrilla de agua eléctrica. Parrilla de coccion en fundicion
con amplias ranuras para la recogida de las grasas.

Tpunn

LIOCTyrHbl YeTbipe PasHbIX Tvra: SNEKTPUHECKUI MPUslb, ra30Bbi
Pk, 1aBOBbIV MPVITb, SNIEKTPUHECKIN aKBa-rpusis. HyryHHbIV rpvsib
C LLUMPOKUMU XKesI06KkamMu /15 OTTOKA KUPOB.

marmites

Fond de la cuve de cuisson en acier AlSI 316 et parois en acier inox
AISI 304. Chauffage indirect. Capacité de la cuve 50 litres, version
gaz et électrique.

marmitas

Fondo cuba de coccion en acero inoxidable AlISI 316 y paredes en
acero inoxidable AISI 304. Calentamiento indirecto. Capacidad cuba
50 L. Disponibles modelos a gas y eléctricos.

lnweBapoYHbie KOT/IbI

[Ho yawm wn3 Hepxxaserowyeri ctamm  AISI 316, CcTeHku u3
HepxxaBeroLer ctamm AISI 304. Hernpsimori Harpes. BmecTmocTs
yarum 50 1. [JoCTyrHbI ra3oBbie 1 S/IEKTPUHECKIE MOLE/T.

sauteuses

Fond de la cuve de cuisson en acier AISI 316 et parois en acier
inox AISI 304. Disponibles avec renversement manuel ou motorisé,
version gaz ou électrique. Capacité de la cuve 44 litres.

sartenes basculantes

Cuba de coccién en acero inoxidable y paredes en acero inoxidable
AISI 304. Modelos disponibles con basculamiento manual o
motorizado, ya sea a gas o eléctricos. Capacidad cuba 44 L.

lMpombiwneHHas ckosopoja

Yalua v3 HepxxaBeroLLen CTam, CTEHKW 13 HepxxaBeroLLen ctam AlSI
304. Mogem [OCTyrHbI C PyHHBIM W MOTOPU30BaHHbIM MEXaHU3MOM
roAwbema-orlyCKaHns eMKOCTY, Kak B rasoBbiX, Tak v B S/IEKTPUHECKUX
MOoAessIX. BMeCTMOoCTb YaLum 44 7.

13



fourneaux gaz
cocina a gas
ras3oBble MJnTbl

Placas radiantes gas
ras30oBble IJiiNTbl CO CriJioLLHON

plaques coup-de-feu gaz
paboyer NoBepPXHOCTLHO
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£ s . S8% . 3w i = 85
. AN <8 & 3 o8¢ 53. 3§ § 88t ££8s
S P ERRS 2 & c£a¢ 8=es58 o_ 98 RSN ®
I £ 3 9 3s,T @ S,3 208303 95837 203 I3 3
9] o< - 3] U§£§ 0=<i2 g o5<S<pg o OQa 05 0Q02% I
- é . -5%3 :Qgégq €3 oo R :EEQQE €X © S 5 ST o g
£o S92 22 8535008 8% G590 BTC000 B g Ox® S O0xQ% Do
R B33 So 22 5258 8L 538 885558 8w oS8 885358 Sgd
o) 63 £ 58 8531 =N OIR SoelIR s8 =2 29295 £2c
83 ¢ EES 358 358580 25883 3s868% 38 HBF 39885% 99%
= FU 70/40 PCG 40X70x85 h 1x3,7 . . 9.2 . -
|’;:| ) 15, ’
FU 70/70 PCG 70x70x85 h e - - 18,4 - -
FU 70/110 PCG 110x70x85 h gig’g . - 25,8 . .
FU 70/70 CFG 70x70x85 h ol 5 . 234 ; .
FU 70/110 CFG 110x70x85 h B 5 - 30,8 - -
FU70/7T0CFGE  70x70x85 h 2al - 3,96 18,4 3,96 0 aLo SN
FU70/110 CFGE  110x70x85 h P - 3,96 258 3,96 380415 3N
FU 70/70 TPG 70x70x85 h 1x8,2 - - 82 ; .
FU 70/70 TPFG 70x70x85 h 1x8,2 5 . 13,2 ; .
1x5,5 (p)
FU70/70 TPPCG  70x70x85 h 1X37 (f) . . 147 ; .
1x5,5 (f)
1x5,5 (p)
FU 70/70 TPPCFG  70x70x85 h 1X37 () 5 . 19,7 ; .
1X5.5 (f)
1x8,2 (p)
FU70/110 TPFG  110x70x85 h 1X3.7 ) 5 . 22,4 ; .
1X5.5 (f)
1x5,5 (p)
FU 70/110 TPPCG2 110x70x85 h 2x3.7 (1) . - 239 - .
2x5,5 (f)
1x5,5 (p)
.'I:.ggg{:gg 110x70x85 h 2x3.7 () 5 : 28,9 ; .
2%5.5 (f)

Plague (p); feux (f)

Note: tous modéles sont disponibles aussi en version top (-T).
(p)= placa radiante; (f)= Fuegos

Todos los modelos estan disponibles también en version top (-T).

(p)= anexTpudeckasi KOHpOPKa; ()= rasoBas KOHpOPKa.
Bce mogenv MoryT BbINOHATECS B HACTO/ILHOM BEPCUM 1 HA OTKDLITOV 6ase (-T).
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cocina eléctricas

fourneaux électriques
SJIEKTPUHECKWME IM/TNTbI

KW MJINTBI
boyert
[10BEPXHOCTHHO

électriques

cTekokepammka Placas radiantes eléctricas
CO C/IOLLHOM pa

SJIEKTPUHEC

vitrocéramique plaques coup-de-feu
vitroceramicas

induction
inducciones
VHAYKLMST

3G =5
e P N =~ -~
Q LS S ®© K
. §8< -8 § 32o_¢% 2£8s
S SRS = S CRE SN
3 a 03 S 52 X eSS STOFSE Q
> 52 8= 33 2% §8<sx0g ggo598 3
c. 8 900 283 sE£a:88 £E8385 €EI:5: g %
=29 ol Sco h 29528 BE2LLR AEFES Dok
[t o2 QS 82 5 IFT BOTETO W0 O TxQ S FQ
£8 8 938 EER 52 82335 §85855 3885888  3ES
°TB X EES TSI A 25 axs¢ 20 QTSR 2% Q63 SeZ
FU 70/40 PCE 40x70x85 h 2x2,6 - 5,2 380-415V 3N 50-60Hz
FU 70/70 PCE 70x70x85 h 4x2,6 - 10,4 380-415V 3N 50-60Hz
FU 70/70 CFE 70x70x85 h 4x2,6 3,96 14,36 380-415V 3N 50-60Hz
FU 70/40 PCEQ 40x70x85 h 2x2,6 - 5,2 380-415V 3N 50-60Hz
FU 70/70 PCEQ 70x70x85 h 4x2,6 - 10,4 380-415V 3N 50-60Hz
FU 70/70 CFEQ 70x70x85 h 4x2,6 3,96 14,36 380-415V 3N 50-60Hz
FU 70/80 TPE 80x70x85 h 4x2,5 - 10 380-415V 3N 50-60Hz
FU 70/80 TPFE 80x70x85 h 4x2,5 3,96 13,96 380-415V 3N 50-60Hz
FU 70/40 PVE 40x70x85 h 2x2,5 - 5 380-415V 3N 50-60Hz
FU 70/80 PVE 80x70x85 h 4x2,5 - 10 380-415V 3N 50-60Hz
FU 70/80 CFVE 80x70x85 h 4x2,5 3,96 13,96 380-415V 3N 50-60Hz
FU 70/40 IND 40x70x85 h 2x3,5 - 7 380-415V 50-60Hz
FU 70/80 IND 80x70x85 h 4x3,5 - 14 380-415V 50-60Hz

Note: tous modeles sont disponibles aussi en version top (-T).
Todos los modelos estan disponibles también en version top (-T).

Bce Mozem MoryT BbirONHSITLCS] B HACTO/LHOM BEPCUM 1 Ha OTKPbITON 6ase (-T).
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7,6
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415V 3N 50-60Hz

380

10

40x70x85 h

FU 70/40 FRE/P 10

70x70x85 h 13+13 22

FU 70/70 FRGS13 PW

380-415V 3N 50-60Hz

15

10+10

70x70x85 h

FU 70/70 FRE 10

380-415V 3N 50-60Hz

18

70x70x85 h 10+10

FU 70/70 FRE/P 10

220-240V 1N 50-60Hz

40x70x85 h

FU 70/40 SPE
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fry-top

XKaPOYHbIE

fry-top
rOBEPXHOCTU
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_ FU 70/40 FTRG 40x70x85 h mmmm 57 - -
e
T FU 70/40 FTRG-CR 40x70x85 h mmmm 57 - -
FU 70/70 FTG 70x70x85 h 11,4 - -
FU 70/70 FTG-CR 70x70x85 h 11,4 - -
FU 70/70 FTRG 70x70x85 h 11,4 - -
FU 70/70 FTRG-CR 70x70x85 h 114 . N
FU 70/70 FTRRG 70x70x85 h H 11,4 - -
FU 70/70 FTRRG-CR 70x70x85 h H 11,4 - .
/7
”ﬁ | FU 70/40 FTGS 40x70x85 h 57 - -
L)
7
ﬁ’ FU 70/70 FTGS 70x70x85 h 11,4 - -
_ 380-415V 3N
Vo FU 70/40 FTE 40x70x85 h ] - 45 20-60Hx
8]
ZP
4 380-415V 3N
FU 70/40 FTE-CR 40x70x85 h ] - 45 50-60Hy
380-415V 3N
/4/”7‘ FU 70/40 FTRE 40x70x85 h Wﬂmm - 45 50-60Hy
L FU 70/40 FTRE-CR 40x70x85 h - 45 380415V 3N
; 50-60Hz
380-415V 3N
FU 70/70 FTE 70x70x85 h - 9 50-60Hz
380-415V 3N
FU 70/70 FTE-CR 70x70x85 h - 9 50-60H>
380-415V 3N
FU 70/70 FTRE 70x70x85 h | - 9 50-60Hs
=/ ]
380-415V 3N
FU 70/70 FTRE-CR 70x70x85 h || - 9 50-60Hs
380-415V 3N
‘ FU 70/70 FTRRE 70x70x85 h I } - 9 50-60H>
F’E, ' Wi 380-415V 3N
FU 70/70 FTRRE-CR 70x70x85 h I } = 9 50-60Hs
/7 (]
a 380-415V 3N
zlil‘ FU 70/40 FTES 40x70x85 h - 4,5 50-60Hz
/g_i 380-415V 3N
=y FU 70/70 FTES 70x70x85 h - 9 50-60Hs
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modular cooking

grids

grillade en fonte professionel
facile a nettoyer

rejillas de hierro fundido
faciles de limpiar

rpPogHeCCcHoHaIbHbIE
YYIYHHbIE PELLIETKY,
JIEMKO OYMLLAtOLLINECS]

(e

function

650 (650x700)

minimal space

ligne de cussion snack
65 cm de profondeur

linea snack con 65 cm
de profundidad

JIMHEVIKa
0b6opynoBaHVs 415
MPUrOTOB/IEHUST

JIErKuX 3aKycok | [w.

r71y6uvHoV BCero 65 cm

quality material

LS
etagéreﬁrand ‘épaisseur
approprié en 04 avec envahi
cubas estapadas y plano de

trabajo AlSI304

pabo4me rnoBepxXHOCTH
COOTBETCTBYIOLLEN TOJILLMHBI
C 3alMTHBIM BOPTUKOM
BbIrosiHeHb! 13 ctamm AISI 304

'1:. I




top version

équipement pour toutes les
exigences, en version top ou
sur placard

equipos en version top o
sobre base

obopynoBaHvie AN1s
J0ObIX MOTPEOHOCTEN,
HacCTO/IbHbIE W HarloJibHbIe
Bepcumn

easy joint

cuvre-joints faciles
a appliquer et
removibles pour un
meilleur nettoyage

cubrejuntas faciles de
poner y quitar para
una facil limpieza

CTbIKOBbIE HaK/1aKV
JIErKO YCTaHaB/IMBaKOTCS]
U CHIMaroTCs s 6onee
KaYeCTBEHHOM OYMNCTKM




modularity
650

version top
modadulos top
HaCTO/IbHbIE BEPCUM

couvre-joint
cubrejuntas
CTbIKOBbIE HaKNaKu

ST S e

40 cm 70 cm 110cm

22



systeme d’assemblage avec
cuvre-joints removibles \l/

sistema de emsamblaje de elementos
por cubrejuntas

CoeuHUTE IbHAsS cUcTemMa Ha
OCHOBE ChEMHbIX CThIKOBbIX |
HaKk/1a40K ‘

épaisseur
10/10

espesor
10/10

TOJILLMHA

version monobloc 10/10

modelos monoblock
MOHOB/I04HbBIE BEPCUM

couvre-joint
cubrejuntas
CTbIKOBbIE HaKNaKu : :

7 */ 7 v/ —
| ] 1,

AN

S\

40 cm 70 cm 110cm

23



function

NV,
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range details - function 650
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range of products - function 650

cuisiniéres a gaz

Plan de travail réalisé en acier inox AlSI 304 avec brlleurs en fonte.
Des modeles sur four a gaz ou électrique ventilé sont également
disponibles.

cocinas a gas

Plano de coccion realizado en acero inoxidable AISI 304 con
quemadores de fundicion. Disponibles también modelos con horno
a gas o eléctrico ventilado.

lasoBbie NanNTbI

Paboyasi nmoBepxHOCTb n3 Hepxaseroueni cramm AlSI 304 ¢
YyryHHbIMY — ropesikamu.  [JOCTyrHbl  MOoAe/m ¢ ra3oBOUW W/
S/IEKTPUHECKON BEHTUIMPYEMOW [1YXOBKOM.

plaque unique a gaz

Plan de travail en acier inox AISI 304. Plague chauffante en fonte
a réchauffement avec brlleurs de 5 kW. Modeles également
disponibles sur four a gaz statique.

placa radiante a gas

Plano de coccion en acero inoxidable AlISI 304. Placa radiante de
fundicion con calentamiento mediante quemador de 5 kW. Modelos
disponibles también sobre horno a gas estatico.

la3oBasi nnnTa co cryioLWHON MMOBEPXHOCTBIO

Paboyasi MoBEPXHOCTb 13 HepxaseroLeri ctaam AlSI 304. YyryHHas
n3nyyaroLas noBePXHOCTb, HarpeBaeMast ropesikor MOLLHOCTHIO 5
KBT. [OoCTyriHbl Takxxe MOAEs N C ra30Bovi CTaTUHECKOM [YXOBKOM.

cuisiniéres électriques
Plan de travail réalisé en acier inox AlSI 304 avec plaques électriques
rondes en fonte. Modeéles disponibles avec four électrique ventilé.

cocinas eléctricas

Plano de coccion realizado en acero inoxidable AISI 304, dotado de
placas eléctricas redondas de fundicion. Modelos disponibles sobre
horno eléctrico ventilado.

AneKTpnyeckune ninNTbl

Paboyasi nMoBepXHOCTL U3 HepxaBerolert ctamm  AlSI 304,
YKOMIM/IEKTOBaHHas KpYr/ibIMu HyryHHbIMY KOHbopKamu. [JoCTyrHbI
MOAESIN C STIEKTPUHECKON BEHTU/IVPYEMOW [y XOBKOM.
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verre en vitrocéramique
Plan de cuisson en vitrocéramique de 2 a 4 zones de cuisson
indépendantes chacune avec plaques chauffantes rondes.

vitroceramica
Placa de coccion en vitroceramica de 2 6 4 zonas de coccion
independientes cada una con elementos radiantes redondos.

Creksiokepamu4eckas nauta
BapoyHasi naHesib U3 CTEKIOKEPaMKM, OT 2 [0 4 He3aBUCUMbIX 30H
FOTOBKY, C KPYITIbIMIA U3TYHAIOLLMMU STIEMEHTaMU KaXKAasl.

cuiseur a pates
Cuve réalisée en acier inox AlSI 316. Disponibles dans les versions 20
et 40 litres. Fourni avec le robinet

cuecepastas
Cuba realizada en acero inoxidable AISI 316. Disponibles con
capacidad 20 L, 40 L. Equipado con grifo para descarga de agua.

MakapoHoBapku

EmKkoCTb BbInosiHeHa 13 HepxxaseroLeri ctamm AlSI 316. [ocTynHsl
BmecTumMocTbro 20 71, 40 1. YKOMANEKTOBaHbI KPaHOM 4715 3a/IMBKA
BOZbI.

bain-marie
Cuve et plan de travail en acier inox AISI 304. La cuve mesure GN
1/1 sur les modeles de 40 cm et GN 2/1 sur les modeles de 70 cm.

bano maria

Cuba y plano de coccion en acero inoxidable AlSI 304. La cuba tiene
dimensiones GN 1/1 en los modelos de 40 cm y GN 2/1 en los modelos
de 70 cm.

Mapmutbi

Yaiua n pabodasi noBepxHOCTL 13 HepxkaBerolert ctamm AlSI 304.
Paamep yaLuv — nog ractpoemkoctv GN 1/1 B mogesnsix paamepom 40
c™M v rnog ractpoemkocty GN 2/1 B mofesnsix paamepom 70 CM.
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fry top
Plague de cuisson avec surface lisse, rainurée ou mixte. Disponibles
aussi dans la version chromée aussi bien électrique qu’a gaz.

fry top
Plancha de coccion con superficie lisa, ranurada o mixta. Disponible
también en version cromada a gas y eléctricos.

®paii-Ton

JKapoyHas rnaHeslb C  [71agKou,  PUGIIEHON UM CMELLIaHHOM
oBEPXHOCTLIO. [JOCTyrnHa Takxe B XPOMVPOBaHHOW BEPCUM, Kak
rasoBasi, TaK v 9/1eKTPUHECKAS.

friteuses
Plan de travail et cuve réalisés en AlSI 304. Capacité des cuves : version
électrique 10 litres, version gaz 8 litres. Dans les versions électriques
les résistances sont rabattables a I'extérieur de la cuve pour faciliter le
nettoyage.

freidoras

Plano de coccion y cuba realizados en AlSI 304. Capacidad cubas:
version eléctrica 10 L, version gas 8 L. En las versiones eléctricas
resistencias basculantes hacia el exterior de la cuba para garantizar
su facilidad de limpieza.

DpuUTHOPHULBI

Pabo4asi ToBEpPXHOCTb 1 YaLLa 3 ctasm AISI 304. BMeCTMOCTb Yalll:
anekTpu4eckas sepcus 10 71, razosasi Bepcusi 8 /1. B 2/1eKTPUHECKX
BEPCUSIX HarpeBaTe/ibHbIe 3/1IEMEHTbI OMPOKUALIBArOTCS 3a npeaessl
YaLLm 5151 061er4eHmst OYUCTKU.

grilles
Grilles en pierre de lave et a gaz avec plan réalisé en acier inox
AISI 304. Grilles de cuisson en fonte.

parrillas
Parrillas de piedra volcanica y parrillas a gas con plano realizado en
acero inoxidable AISI 304. Parrillas de coccion en fundicion.

punn
JlaBoBble 1 ras3oBble puaM  C paboyeri MOBEPXHOCTHIO U3
HepskaBeroLeri ctamm AlSI 304. YyryHHbI rousie.
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. FU 65/40 FTG 40x65x28 h 57 - -
/7 —
4
FU 65/40 FTG-CR 40x65x28 h 57 - -
FU 65/40 FTE 40x65x28 h - 45 380-415V 3N 50-60Hz
—’ FU 65/40 FTE-CR 40x65x28 h - 45 380-415V 3N 50-60Hz
FU 65/40 FTRG 40x65x28 h Wmmﬂ 57 - -
FU 65/40 FTRG-CR 40x65x28 h Wmmﬂ 57 - -
FU 65/40 FTRE 40x65x28 h Wmmﬂ - 45 380-415V 3N 50-60Hz
’ FU 65/40 FTRE-CR 40x65x28 h Wmmﬂ - 45 380-415V 3N 50-60Hz
FU 65/70 FTG 70x65x28 h 11,4 - -
FU 65/70 FTG-CR 70x65x28 h D 11,4 - -
FU 65/70 FTE 70x65x28 h - 9 380-415V 3N 50-60Hz
FU 65/70 FTE-CR 70x65x28 h - 9 380-415V 3N 50-60Hz
FU 65/70 FTRG 70x65x28 h 11,4 - -
=S ’ FU 65/70 FTRG-CR 70x65x28 h 11,4 - -
FU 65/70 FTRE 70x65x28 h - 9 380-415V 3N 50-60Hz
/7 ]
E=s ’ FU 65/70 FTRE-CR 70x65x28 h - 9 380-415V 3N 50-60Hz
FU 65/70 FTRRG 70x65x28 h 11,4 - -
4 FU 65/70 FTRRG-CR 70x65x28 h 11,4 - -
FU 65/70 FTRRE 70x65x28 h - 9 380-415V 3N 50-60Hz
V77 %
— FU 65/70 FTRRE-CR 70x65x28 h - 9 380-415V 3N 50-60Hz
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FU 65/70 FTGS 70x65x28 h 11,4 - -
FU 65/70 FTES 70x65x28 h - 9 380-415V 3N 50-60Hz
FU 65/100 FTG 100x65x28 h 11,4 -
FU 65/100 FTG-CR 100x65x28 h 11,4 -
===
FU 65/100 FTE 100x65%28 h - 14 380-415V 3N 50-60Hz
FU 65/100 FTE-CR 100x65%28 h - 14 380-415V 3N 50-60Hz
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modular cooking
function

600 (600x600)

- quality material
* ' minimal space

etageres d’épaisseur approprié
By ligne de cussion 60 en AlSI 304 avec envahi

cm de profondeur 5. .
superficies de trabajo de

linea snack de 60 cm espesor adecuado en AlSI 304
de profundidad

i paboyvie MoBepXHOCTY

- JIMHeKa COOTBETCTBYIOLLIE TOILLIMHI

L - ,r'i 000pyAOBaHMS 1S C 3aLUNTHBIM GOPTIKOM

( ! - [PUroTOBIIEHNST BbIMO/IHEHbI 13 cTa/m AISI 304

‘p’ JIErKVX 3aKyCOK 1

71yOUHOM

Bcero 60 cm




top version

équipement pour toutes
les exigences, en version
top ou sur placard

equipamiento para todas
las exigencias, en version
top o sobre base

obopynoBaHve Ans
JIH0BbIX MOTPEOHOCTEN,
HACTOJIbHbIE U

HarioJibHble BepCumn

easy joint

cuvre-joints faciles a
appliquer et removibles
pour un meilleur nettoyage

cubrejuntas faciles de
poner y quitar para una
mejor limpieza

CTbIKOBbIE HaKaaKu
JIerko yCTaHaB/IMBaroTCS
n cHUMaroTes a5 6osee
Ka4eCTBEHHOW OYNCTKM



modularity
600

version top
modulos top
HaCTOJIbHbIE BELCUM

couvre-joint
cubrejuntas
CTbIKOBbIE HaKNaKu : !

30 cm 60 cm 90 cm
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systeme d’assemblage avec
cuvre-joints removibles \l/

sistema de ensamblaje de elementos
por cubrejuntas

CoeuHUTE IbHAS cUCTeMa Ha
OCHOBE ChEMHbIX CThIKOBbIX |
HaKk/1a40K |

épaisseur
10/10

espesor
10/10

TOJILLMHA

version monobloc 10/10

modelos monoblock
MOHOB/I04HbBIE BEPCUM

couvre-joint
cubrejuntas
CTbIKOBbIE HaKNaKu : :

7 */ 7 v/ ~
| ] 1,

AN

S\

30 cm 60 cm 90 cm
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range of products - function 600

cuisiniéres a gaz

Plan de travail réalisé en acier inox AISI 304 avec br(leurs en
aluminium. Des modeles sur four a gaz ou électrique ventilé sont
également disponibles.

cocinas a gas

Plano de coccion realizado en acero inoxidable AISI 304 con
quemadores en aluminio. Disponibles también modelos sobre horno
a gas o eléctrico ventilado.

lasoBsie NanTel

Pabo4asi roBepxHOCTb 13 HepxaBsetower ctamm AlSI 304 ¢
QIOMUHNEBLIMY - ropesikamu.  [JoCTyrHbl MoAesm C ra30BOov WU/
STIEKTPUHECKOV BEHTUIINPYEMOW [JYXOBKOM.

cuisinieres électriques
Plan de travail réalisé en acier inox AISI 304 avec plaques électriques
rondes en fonte. Modeles disponibles avec four électrique ventilé.

cocinas eléctricas

Plano de coccion realizado en acero inoxidable AlSI 304, dotado de
placas eléctricas redondas de fundicion. Modelos disponibles sobre
horno eléctrico ventilado.

dneKkTpunyeckune nantbl

Pabo4asi noBepxHOCTbL u3 Hepxaserouen cramm  AISI 304,
YKOMIM/IEKTOBAHHAST KPYIIbIMU Yy rYHHbIMY KOH(OpKamu. [JOCTyrHbI
MOZE C SNIEKTPUHECKON BEHTUIPYEMOM [y XOBKOM.

verre en vitrocéramique
Plan de cuisson en vitrocéramique de 2 a 4 zones de cuisson
indépendantes chacune avec plaques chauffantes rondes.

vitroceramica
Placa de coccion en vitroceramica de 2 ¢ 4 zonas de coccion
independientes cada una con elementos radiantes redondos.

CTEKHOKepaMM'-IECKaﬂ nanTa
BapoyHasi naHesb n3 cTeksiokepamiki, OT 2 [0 4 He3aBUCHIMbIX 30H
FOTOBKU, C KPYIJIbIMU N3J1yHaroLLyMn S7ieMeHTaMn Kaxxgas.




cuiseur a pates
Plaque et cuve réalisées en acier inox. Disponibles dans les versions
14 et 30 litres.

cuecepasta
Plano y cuba realizados en acero inoxidable. Disponibles con
capacidad 14 L y 30 L.

MakapoHoBapku
Pabo4asi MOBEPXHOCTb W EMKOCTb U3 HEPXXaABEKOLLE CTasiu.
LlocTyrnHbl BMeCcTMOCTbrO 14 71, 30 1.

bain-marie

Cuve et plan de travail en acier inox AISI 304. La cuve mesure
24,5x46,7 cm sur les modeles de 30 cm et 51x46,7 cm sur les
modeles de 60 cm.

bafio maria

Cuba y plano de coccion en acero inoxidable AlSI 304. La cuba tiene
dimensiones 24,5x46,7 cm en los modelos de 30 cm y 51x46,7 cm
en los modelos de 60 cm.

Mapmutsi

Yalua n pabo4vasi mMoBeEpXHOCTb 13 HepxxaBetoLyen ctamm AISI 304.
Pasmep yarum 24,5x46,7 cm B mogensax paamepom 30 cm v 51x46,7
CM B Mofesisx pasmepom 60 Cm.

Fry top
Plaque de cuisson avec surface lisse, rainurée ou mixte. Disponibles
aussi dans la version chromée aussi bien électrique qu’a gaz.

Fry top
Plancha de coccion con superficie lisa, ranurada o mixta. Disponible
también en version cromada a gas y eléctrica..

®paii-Ton

XKapoyHas naHesb C  [7184KOH,  PUCOIIEHOU UM CMeLLaHHOM
MOBEPXHOCTHIO. [JOCTYMHa TakXe B XPOMUPOBaHHOU Bepcuy, Kak
ra3oBasi, TaK v 3JIeKTPUHECKaS.
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Friteuses

Plan de travail et cuve réalisés en AISI 304. Capacité des cuves:
version électrique 10 litres, version gaz 8 litres. Dans les versions
électriques les résistances sont rotatives a I'extérieur de la cuve pour
faciliter le nettoyage.

Freidoras

Plano de coccidn y cuba realizados en AlSI 304. Capacidad cubas:
version eléctrica 10 L; version gas 8 L. En las versiones eléctricas
resistencias basculantes hacia el exterior de la cuba para garantizar
su facilidad de limpieza.

DpuUTHOPHULBI

Paboyasi moBepXxHOCTb 1 Yalua u3 ctanm AISI 304. BMecTuMOCTb YalLll:
anekTpuyeckas Bepcus 10 71, razoBasi Bepcusi 8 /1. B anekTpu4eckinx
BEPCUSIX HarpeBaTe/ibHble 371eMEeHTbI OrPOKUAbIBaOTCS 3a Mpeaesisl
YaLum 151 061er4eHmst OYUCTKU.

grilles
Grilles en pierre de lave avec plan réalisé en acier inox AISI 304.
Grilles de cuisson en fonte.

parrillas
Parrillas de piedra volcanica con plano realizado en acero inoxidable
AISI 304. Parrillas de coccion en fundicion.

Tpunn
JlaBoBble rpuv ¢ paboyeri MOBEPXHOCTBIO N3 HEPXKABEKOLLEN CTasm
AISI 304. YyryHHbIW rpvsib.
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fourneaux gaz
cocinas a gas
ral3oBbIe IJ/inTbl

cocinas eléctricas

fourneaux électriques
SJIeKTPpU4eCcKne rsinTel
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FU 60/60 CFG 60X60x85 h S8 25 - 14,7 13 220240V IN
FU 60/60 CFGE 60X60x85 h 28 - 2,3 12,2 23 220 20V IN
2x3,6 220-240V 1N
FU 60/60 CFGE/P 2/3 60x60x85 h 558 - 3 13,8 3 6Bt
3x3,3 220-240V 1N
FU 60/90 CFGE 90xB0x85 h o - 3 15,5 3 560t
3x3,6 220-240V 1N
FU 60/90 CFGE/P  90x60x85 h s - 3 17,4 3 o bohs
FU 60/30 PCG 30x60x28 h 1%2,8 . ) 6,1 - -
1X3.3 ;
FU 60/30 PCG/P 30x60x28 h 13,3 - - 6,9 . -
1x3,6
2x2,8
= FU 60/60 PCG 60x60x28 h 55 ; ; 12,2 - -
2x3,3
FU 60/60 PCG/P 60x60x28 h o - - 13,8 . -
2x2,8
FU 60/90 PCG 90x60x28 h 283 - ; 15,5 . -
FU 60/90 PCG/P 90x60x28 h 2x3,3 ; ; 17,4 . -
3x3.6 ’
380-415V 3N
FU 60/60 CFE 60x60x85 h 41,5 - 23 - 83 e
380-415V 3N
FU 60/60 CFE/P 2/3  60x60x85 h 4x2 - 3 - 11 20-6000
380-415V 3N
FU 60/90 CFE 90x60x85 h 5x1,5 ; 3 - 10,5 To-60LD
380-415V 3N
FU 60/90 CFE/P 90x60x85 h 5x2 - 3 - 13 2ot
380-415V 3N
FU 60/30 PCE 30x60x28 h 2x1,5 - - - 3 20-60L
380-415V 3N
FU 60/30 PCE/P 30x60x28 h 2x2 - - - 4 0-60HS
380-415V 3N
FU 60/30 PCE21/P  30x60x28 h 2x2 - - - 4 0-600
380-415V 3N
FU 60/60 PCE 60X60x28 h 4x1,5 - - - 6 20-60L
380-415V 3N
ez FU 60/60 PCE/P 60x60x28 h 4x2 - - - 8 0-60H>
) ) ) (220-240V 1N
FU 60/60 PCE21/P  60x60x28 h 4x2 8 S oD 2
380-415V 3N
FU 60/90 PCE 90x60x28 h 5x1,5 - - - 75 20-60L
FU 60/90 PCE/P 90x60x28 h 5x2 - - - 10 380415V 3N

50-60Hz



fry-top
fry-top

JKapOYHbBIE MOBEPXHOCTU
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ﬁ/ FU 60/30 FTG 30x60x28 h 52 - -
FU 60/30 FTG-CR 30x60x28 h 5,2 - -
FU 60/30 FTE 30x60x28 h - 3 380-415V 3N 50-60Hz
- FU 60/30 FTE21 30x60x28 h - 3 220-240V 1N 50-60Hz
/1_4
FU 60/30 FTE-CR 30x60x28 h - 3 380-415V 3N 50-60Hz
FU 60/30 FTE21-CR 30x60x28 h - 3 220-240V 1N 50-60Hz
FU 60/30 FTRG 30x60x28 h Wﬂﬂﬂﬂ 52 - -
FU 60/30 FTRG-CR 30x60x28 h Wﬂﬂﬂﬂ 5,2 - -
FU 60/30 FTRE 30x60x28 h mﬂﬂﬂm - 3 380-415V 3N 50-60Hz
FU 60/30 FTRE21 30x60x28 h mﬂﬂﬂm - 3 220-240V 1N 50-60Hz
FU 60/30 FTRE-CR 30x60x28 h mﬂﬂmﬂ - 3 380-415V 3N 50-60Hz
FU 60/30 FTRE21-CR  30x60x28 h Wmmﬂ - 3 220-240V 1N 50-60Hz
FU 60/60 FTG 60x60x28 h 10,4 - -
/ L
1
FU 60/60 FTG-CR 60x60x28 h 10,4 - -
FU 60/60 FTE 60x60x28 h - 6 380-415V 3N 50-60Hz
FU 60/60 FTE21 60x60x28 h - 6 (220-240V 1N 50-60Hz) x 2
/
FU 60/60 FTE-CR 60x60x28 h - 6 380-415V 3N 50-60Hz
FU 60/60 FTE21-CR 60x60x28 h - 6 (220-240V 1N 50-60Hz) x 2
FU 60/60 FTRG 60x60x28 h 10,4 - -
FU 60/60 FTRG-CR B60x60x28 h 10,4 - -
FU 60/60 FTRE 60x60x28 h - 6 380-415V 3N 50-60Hz
FU 60/60 FTRE21 60x60x28 h - 6 (220-240V 1N 50-60Hz) x 2
FU 60/60 FTRE-CR 60x60x28 h - 6 380-415V 3N 50-60Hz
FU 60/60 FTRE21-CR 60x60x28 h - 6 (220-240V 1N 50-60Hz) x 2
FU 60/60 FTRRG 60x60x28 h H 10,4 - -
FU 60/60 FTRRE 60x60x28 h H - 6 380-415V 3N 50-60Hz
FU 60/60 FTRRE21 60x60x28 h m - 6 (220-240V 1N 50-60Hz) x 2




vitroceramicas
CTeK/IOKepammKa

vitrocéramique

grilles
parrillas
rpvam

freidoras

friteuses
BPUTIOPHULIBI

te

cuecepastas

MaKapOHOBaPK

-marie cuiseurs a pa

A0S maria
MapMunTBI

bains
ba
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FU 60/30 PVE 30x60x28 h : 2x1,8 36 380-415V 3N 50-60Hz
FU 60/30 PVE21 30x60x28 h : 2x1,8 . 36 220-240V 1N 50-60Hz
FU 60/60 PVE B60X60x28 h . o8 . 86 380-415V 3N 50-60Hz
FU 60/60 PVE21 60x60x28 h ; 218 - 8,6 (220-240V 1N 50-60H2) x 2
FU 60/30 GRL 30x60x28 h . - 55 : ;
FU 60/60 GRL 60x60x28 h . . 11 ; ;
FU 60/30 FRG 30x60x28 h 8 6.8 - ;
FU 60/30 FRE 30x60x28 h 10 - 7.5 380-415V 3N 50-60Hz
FU 60/30 FRE21 30x60x28 h 10 - 7.5 220-240V 1N 50-60Hz
FU 60/30 FRE/P 30x60x28 h 10 ; 9 380-415V 3N 50-60Hz
FU 60/60 FRG 60x60x28 h 8+8 13,6 ; ;
FU 60/60 FRE 60X60x28 h 10410 . 15 380-415V 3N 50-60Hz
FU 60/60 FRE21 60x60x28 h 10410 . 15 220-240V 1N 50-60Hz
FU 60/60 FRE/P 60x60x28 h 10+10 ; 18 380-415V 3N 50-60Hz
&) FU 60/30 SPE 30x60x28 h . 1 220-240V 1N 50-60Hz
FU 60/30 CPE 30x60x28 h 14 . 3 220-240V 1N 50-60Hz
FU 60/60 CPE 60x60x28 h 30 ; 9 380-415V 3N 50-60Hz
FU 60/30 BME 30x60x28 h ; 1,5 220-240V 1N 50-60Hz
FU 60/60 BME 60X60x28 h . 3 220-240V 1N 50-60Hz
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Les éléments drop in sont des éléments modulaires
encastrables, compatibles avec tout type de
mobilier. Les éléments encastrés sont disponibles
en deux versions : gamme 600 et 700.

Los Drop In son elementos de coccion modular
de encastre, compatibles con cualquier tipo de
mobiliario. Modular ofrece dos gamas: Drop In 600
y Drop In 700.

Drop in, 9870 BCTpaBaemMoe  MOLY/IbHOE
obopyfoBaHne, COBMECTMOE C JIHOObIM BUAOM
mebenv. Modular npeagnaraetr aOBe  cepum:
Drop in 600 v Drop in 700.



z z z z z z z z z z z z z z N N ~
[$p) (<5} [$p) (<5} (<) (<0} <) <) [$8) <) — — — (<5} T T T
Sy | By Sy | By Sy By By By By By 24 | 9% g4 | By 88 88 o8
BnHeNIBALEH S | ¥O5 S | ¥O5 5 | ¥ | Yo | ¥ | ¥5 | ¥o© AS | S AS | ¥5 o | Yo | Qo
afejjon o9 | o o9 | o 09 | 29 | o9 | 99 | 9 | o© o9 | o o9 | o QL | QL | oY
/el O O 0O O 0O O QO 0O O QO AN O NO AN O O 0 Z @ Z NZ
mmﬂw_0> ' ' [spYe) [SolTe) ™m0 (<)o) ™0 [soRY0) [So¥e] ™0 [spRYe) [SoRYe] A0 AN A0 [So)Te) [eXep] [SoX<s) AN —
(Lg>) srodesg
BBYOBRMdLYBLE
9LOOHITION BBITIQO
(M) [eroy BoLogje erousjod
(M) @1e101 enbuyose © © 0 0 o
aouessind ' ' (<] © (<) © s2] [s2] [s2] © © © — (<] (<] @] N~ — —
(Lg) Broded segoee.
9LOOHITION BBITIQO
(M) [e10y seb ejousiod N
m) | — o
a|ejo} zeb aosuessind © — ' ' ' ' ' ' ' ' ' ' ' ' ' ' ' ' '
(L&) odoghHO
qLO0Hmon
(M) eyoueld/soban
gousiod | e | 0w 0 0 ® | @
(M) enbejd/sunainug | R | KR % I R
OU:mww_JQ — AN [aV) < [aV) [aVNa\| ' ' ' ' ' ' ' ' ' ' ' ' '
(rm1 x ) wo
elfeoH) deneed
(gx7) wo esseOUS OJBINBE
seuoisuswp | 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
(dx7) wo aunsiey | & & & & & & & & & & & & & & & & & & &
noJ} suojsuawip o] 0 ™ %5} ™ © N Y Y © © © <] © ™ © %) © @
(rm x &7)
(wo) iadeweed | {8 8 8 8 8 8 8 ] 3 s ] 3 8 3 8 3 8 8 3
wo) ssuojsuswip | & S ) 3 5 S 3 3 S S 3 S ) S ) 3 3 3 S
(dx7) (wo) suoisuawip < © < © < © » » [} © © © < © < © < © <
a | g a | g 2 9
a o e o o o e 4 9 o | 4 © e @ Q | a °© o a
I} & L i i i W o W W ® w w g Ll w i w i
o o o
g g g g 2 2 £ E E £ T E @ @ o o & & &
awretfon =) o o o =) o o o o o o o o o =) o =) o o
s © s © s © I ® o © o © s © & © & © N
oppow |8 S S S S S S S S S S S S S S S S S S
sjepow © ) o© © o © o © ) © © © o © o © o © o
e G @ B® Wl %W G0 8 0,9 G
) ) &7
ovesp »Vy Ve o Vp Pe VB VGG 5 S
Issep
1911y
amioarmdeLe n1o0HXdegou
191mLrL 819g0ge. SBOLIJOBIO SBUID0D BAINRABYOLMELD  BITHROBX 19.Lunden mdegoHodeyen  19MMHAOLLMAD
seb e seulooo WOSU_‘;OU_@ SeoIWBIa004)In doj -\Ck elew-soueq mEmemom:@ seloplel)

zeb xneauunoj Xxneauunoj anbiwesgooiun  doy-Auy auew-suleq sajed e SInasind Sashajlly



65/40 SPE-D

z z z z z z z z z z z z z z z z
[sp] [<0) <) @ <) @ ) <) [eo} (a0} — — — @ <) [e0}
> > > > > > > > > > > > > > > >
o2 2% 2F | 2f 2F | 2% 28 | 2% &% 2% F | @F F | 2% °2F | 21
ouHaXsALEH o | ¥O S | ¥O YO | ¥O | YO | YO | YO | ¥O QAT | N qAS | ¥O 0 | ¥O
f o9 | o° o9 | o° 09 | 9 | o9 | o9 | 9 | o°© o9 | o9 o9 | o o?® | o®
8/E}/on DO | O RO | O RO | DO | KO | O | B | ®o o | No O | 0o RO | DD
abejjon ' ! HO | OO NO | OO NO | OO | OO | OO | OB | On AL | ND AL | Oon NO | OD
(Lg¥) sBrodesg
BeYMOBRMdLYIOLE
9LOOHITIOW BRITIQO
(M) [er0} BoLOge Brousjod <
(M) 8[e101 anbuiyosle o S © o o) 0 0 0 © ©
OO:NWW_JQ ' ' [Te) — < (@} < < < o () () — 0] © () N~ —
(Lg¥) Bmoded sedoees
GLOOHITION BBITIQO
(M) [eroy seb erousiod ©
(M) aje101 0 -
zeB aouessind o) [N ! _ ! _ ! ' _ . ! _ . \ ! . . .
(Lg¥) odoghHo
LOOHITION
(M) eyoueid/soben
glousiod | 1 0 © © —0 | =0
(M) enbejd/sinainug | R | R X B XY R
aouessind - -® sV < - [V ! ! ! ! ' ! : ! ! ! ! !
(rm x 17)
W elfeeH denee %, te)
(dx7) wo a.seous ousinbe Ire} 3
X X [¢0) © <t [¢0) [e0) [¢0) e Q [¢0) ¢ [¢9) [¢0) [¢9) [e0) [e0) [¢0)
sauojsuswip e} %) [te} [te} [te} [te} [te} [te} 0 [te} [te} 0 [te} [te} [te} [te} [te} [te}
- - x X x x X x X X x X X X x x X x
(dx7) wo aunsiesy %) o 3] 9] 3] 9] 3] 9] & 0 9] 9] 3] 9] 3] & 3] &0
noJ} suoisuswip [<5) N~ [<5) © [s9) © [s9) [<5) ) © © © [s5) © [s9) © [s9) ©
(i x 1) o o o o o o o o o o o o o o o o o o
(wo) 19deneed © Q© © © o Q© o © © © © © © Q© o © e} Q©
wo) seuoisuswip | & 3 3 S 3 S 3 3 3 3 S 3 3 S 3 S 3 S
AQXJV AEOV suolsuswip < [¢e) < ~ < ~ < < < N~ M~ N~ < ~ < N~ < M~
a M a M e e
a | a a | o a | o e 4 6 o | 4 | O a | a a | a o | 2
4] [4] w w w w w oc w w o w _._M._ W w w b ]
o o
g & 8 g 2 2 £ £ £ £ £ £ @ @ o o & &
woron | g | 8 g 8 g 8 g 8§ g g8 g ¢ g 8 g | B g 8
oppow | g P ) I T o T 5 B T ro) e} T I T o T T
sjepouw © © © © © © © © © © © © © © © © © ©
o G @ QB 050 w2000 8,@, 0,05 8,
0 4
oussy, ) D @ W I\ 77
s CAZ B N » ¥p Pe M VaMg NV D8
19.LmLy
amoBhmdLyoLe n1o0HXdegou
19.1ULIL 8199088 SBOLIJOGIS SBUIO0D BHNRARMOLMOLO  8I9HROCBXK 1q9Lmnden mcfegoHodexen  19rHdoILMAgD
seb e seurooo  sanbLog)d SeolWwrIeo0.A - doy-Aiy eliew soyeq SBISEdaosnd seijopiel)

zeb xneauunoj Xneauinoy} anbiweigosoan doj-Auy auew-suleq sajed e sInasind sasnhallly

220-240V 1N
50-60Hz

38x58

40x60



emotion for professional people




salamandre

salamandre

I bvre-canamaHaep

Les salamandres sont les équipements idéales pour réchauffer, griller et gratiner les aliments. La résistance placée
dans la partie supérieure engendre la chaleur du haut versle bas. En plus, grace au systeme mobile, on ala possibilité
d’augmenter ou de diminuer la distance entre la résistance et les aliments, selon e degré de cuisson souhaité.
Disponible aussi en version gaz.

Las salamandras son el equipamiento ideal para calentar, tostar o gratinar los alimentos. La resistencia alojada en
la parte superior genera calor de arriba a bajo. Gracias a su sistema mavil también es posible aumentar o disminuir
la distancia de la resistencia a los alimentos en base a la tipologia de coccion deseada. Disponibles también
versiones a gas.

[pusib-canamarHgep — 06opyAOBaHMe, MPEaHAa3HAYEeHHOEe /IS Harpesa, MOMKAPUBaHNS U MPATUHMPOBAHUS
MPOAYKTOB. HarpesarteibHbIe 2/1eMEHTbI, PACTIONIOXEHHbIE B BEPXHEN YacTy, MPOU3BOAST TErI0 CBEPXY BHUS.
6r1arofapsi MoOU/ILHON CUCTEME, BOSMOXKHO YBEINHYUTE U YMEHBLLIATE PACCTOSIHUE OT MULLYM B 3aBUCUMOCTb
OT TWIa MPUroTOBJIEHUS. VIMEETCS Takxe ra3oBasi BepCHsi.
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FU SG-GN 1/1 68x50x50 h 7 . ;
FU SE-GN 1/1 68x50x50 h - 36 220-240V 1N 50-60Hz
FU SE-GN 2/3 h VAN H
Sy - 38x45x50 ; 1,8 220-240V 1N 50-60Hz
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Depuis 1986, Modular étudie, concoit et réalise des éguipements de
haut niveau destinés au monde de la restauration professionnelle. Tous
les produits sont réalisés pour satisfaire les demandes des chefs les
plus exigeants, et pour garantir I'efficacité et la sécurité conformément
aux standards internationaux, tout en priviégiant un faible impact
environnemental. Qualite, flexibilite et innovation sont nos caractéristiques.

Desde 1986 Modular estudia, proyecta y realiza instalaciones de alto
nivel dedicados al profesional de la restauracion. Todos los productos
son realizados con el objetivo de satisfacer todo tipo de necesidad,

garantizando la eficacia y la seguridad respetando la normativa
internacional y favoreciendo un bajo impacto ambiental. Calidad,
flexibilidad e innovacion son las caracteristicas que nos distinguen

HaunHasi ¢ 1986 roga Modular n3ydaet, MnpoexkTvpyeT v BbifyckaeT
BbICOKOKa4eCTBEHHOE 0O0PYAOBaHWE A1 MPEANPUSTTIV OOLLECTBEHHOMO
nvTanvs. Bce nanenvs nsrotaBmBaroTcs 418 yAOBAETBOPEHNS CaMbIX
B3bICKATESIbHBIX  LLE-MI0BAPOB 1 06ECreqeH st 3MHEKTUBHON 1
6e3oracHoy paboTbl B COOTBETCTBUM C MEXAYHAPOAHBIMY HOPMaMy
CTaHgapTu3aLmy, fpy 9TOM OCOObI aKLUEeHT LenaeTcs Ha OxpaHy
OKpyxaroLyeri cpeabl. Ka4ectBo, MMOKOCTb M WMHHOBALMS SIBASKOTCS
HaLLIVMY OT/INHATE IbHBIMM YepTaMu.
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cooking
ovens
dishwashing
refrigeration
cooking islands
preparation

emotion for professional people

modular professional s.r.l.
via palu, 93
31020 san vendemiano
treviso italy
ph. +39 0438 7714
fax +39 0438 778399
modular@modular.it

www.modular.it
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